Kontrolpanelet er placeret skrét for at gere det
ergonomisk. Kontrolpanelet er placeret centralt
og lettilgaengeligt, s& alle programfunktioner
hurtigt kan iveerkszettes.

Den lettilgaengelige, robuste handbruser er til
at rengare kipgrydens kedel med. Ifyldning af
vand til madfremstilling foregar via en separat
vandhane.

En si-plade seettes nemt pa kedeltuden via en
“snap-lés”. Hermed kan vandet let haeldes/sies
fra.

Et effektivt vaerktoj bruges til al omrering/
piskning.

Rereveerkets skrabere har et “snap-las” system,
der ger det nemt og hurtigt at fastgere dem.

Laftehdndtaget til rareveerket lgses eller Gbnes
automatisk, ndr rereveerkigjet loftes op.

Kedlens afrundende former ger det nemt at
rengere kedlen bade indvendigt og udvendigt.

Laget er affiedret og kan om nedvendigt let
fiernes ved at udlese “snap-lasen” pé&
leftehéndtaget. Takket vaere det store
sikkerhedsgitter er det nemt at tilfere ingredienser
under tilberedning.

Standardudstyr

TempGuard temperaturkontrollen
Inkluderer:
Fedevaretemperaturregulering og
kontrol.
Automatisk “V2-energi”-funktion.
Funktion til at undgé f astbreending.
Haevekontrol.

Renggeringsslange med pistolgreb.
Stettesgile.

Malepind.

Heengslet lag, der kan fiernes.
Overflade- og bundinstallationsrammer.
Sikkerhedsgitter med lag (model M).
Ekstraudstyr til model M (rerekedel).

Rerevaerket er let at montere og demontere.

Elektronisk hgijkipfunktion.

Digitalt display.

7 forskellige grydestarrelser.
Temperatur: O - 120° C.

Integreret rerevaerk m/automatisk
justerbar aendring af blanderetningen.

Rereveerkigj med aftagelige skrabere.
Den brugervenlige KEN PROVENO
Brugeren kan fa kipgryden fil at fungere
ngjagtigt som enskes ved at veelge
mellem en lang reekke kundespecifikke
parametre og funktionsmuligheder.

. ) L oy qli i
R
e . — - - :,.-*-
- .-'"T - - T
E 1
[E='_f_.r:@ T o |
] - ! —_— X . 1 1
l_|=_l_I [ - I‘H\-\. A _rJ 1 1 l"\_,.-"'ll ) - : I r:".
S __@_ r'ﬂél ‘ _ﬁ _,-':\'.E."I . i +
' T IEORE - ' |
E .-__.-'"'.h— .-__.-'"'..__.-..-'g__ ' ] =44 - Ll
"_.-" L) -l'f—d'-—l- a "... -
| | Z " N
1 l_
: - - R : - A
; .
H L]
' 11 Enm
E- 13 mm
(1) El: 400V, 3N, 50 Hz.

;- Der skal bruges 2 m el-kabel til
elektriske installationer.

@ Koldtvandstilslutning @ 15 mm.

@ Varmtvandstilslutning @ 15 mm.

Gulvgrube/aflgb.

@ Plads til service/vedligeholdelse.

PROVENO

M L1 L2 H L M N V) T @ E @ M
40 1037 897 1800 830 900 515 800 400 12kW20A 12,75 kW 32 A
60 1037 897 1800 910 1040 515 800 400 T6kW25A 16,75 kW 32 A
80 1144 1004 1850 930 1080 465 800 100) 20kW 32 A 20,75 kW 40 A
100 1144 1004 1850 930 1080 465 800 500 20kW32A 20,75 kW 40 A
150 1350 1210 1850 970 1010 460 800 600 24kW35A 2550 kW 50 A
200 1350 1210 1850 1050 1130 460 800 600  34kW50A 3550 kW 63 A
300 1550 1410 1900 1190 1190 450 800 600 48 kW 80 A 49,50 kW 100 A
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* Den nye generation af KEN kipgryder.
° Med integreret rareveerk (bundrerer).
n pﬁuard ¢ TempGuard temperaturkontrol.

¢ Kundespecifikke parametre og
funktionsmuligheder.

* Den mest brugervenlige kipgryde pa
markedet, fordi den tager hensyn til, at
storkekkener arbejder forskelligt.

* Kendetegnende for KEN
produkter er hej kvalitet og
en lang levetid.

© 2 ars garanti.
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KEN PROVENO AutoPlus

Flerfunktionstimer med 6 funktioner
Separat tidsurfunktion med alarmsignal.
Programmerbar styring of temperatur.

Programmerbar styring af blandingsfunktion. Den mest Infegrerekf, krc(JthgtI
Programmerbar styring af b&de temperatur og blandingsfunktion. brugervenlige kipgryde. Z@re\./azr dme rlnn‘es
Programmerbar opstartsfunktion. astighedsregulering.
Automatisk justerbar varmholdningsfunktion (Cook & Hold).

Vandautomatik Udviklet til

Programmerbar elektronisk dosering af @nsket vandmaengde. “det store behov”.

Mulighed for manuel vandpafyldning. B
9 pfyldning Et effektivt veerkte til

alle former for

Haengslet lag. omrering og piskning.

KEN PROVENO CoolPlus

Flerfunktionstimer med 6 funktioner
Separat tidsurfunktion med alarmsignal.
Programmerbar styring of temperatur.
Programmerbar styring af blandingsfunktion.
Programmerbar styring af b&de temperatur og blandingsfunktion.
Programmerbar opstartsfunktion.
Automatisk justerbar varmholdningsfunktion (Cook & Hold).
Automatisk afkeling
Nedkel den tilberedte mad direkte i kipgryden. Nedkelingen sker via et eksternt, lukket kalesystem.
(Kelesystemet er ekstraudstyr).

Kedlen har afrundede
former, der ger den
nem at rengere.

Tilbered, pisk og afkel. Serveres straks. (Her er Med et tryk pa én enkelt knap produceres 300
vist en beerparfait]. liter luftig kartoffelmos. Standardprogram nr. 3.

Rereveerket er let at
montere og afmontere
pga. en brugervenlig
lasemekanisme.

.

Stort skrat placeret,

Afkeling til ansket madtemperatur. digitalt display,

Digitalt display, der viser madens aktuelle temperatur. der er nemt at

Kontinuerlig afkeling. betjene.

Afbrydelse af afkeling.

Den let tilgaengelige

KEN PROVENO ProPlus . og robuste hand-
Flerfunktionstimer med 6 funktioner * . Fremragende bruser er forsynet

Separat tidsurfunktion med alarmsignal. tilberednings- og med en spiral-

Programmerbar styring af temperatur. rereteknologi. slgnge, der for-

Programmerbar styring af blandingsfunktion. Det er kun et spergsmdl om minutter, for KEN Alle supper, gryderetter og saucer tilberedes hindrer, at 5’“’799”

Programmerbar styring af b&de temperatur og blandingsfunktion. PROVENO har &ltet dejen. (Rereprogram nr. hurtigt, nemt og uden at braende pg. koammer til at ligge

Programmerbar opstartsfunktion. 6.) Mulighed for haevning i kedlen (TempGuard: pa gulvet.

Automatisk justerbar varmholdningsfunktion (Cook & Hold). Haevekontrol).
Vandautomatik

Programmerbar elektronisk dosering af ansket vandmaengde. "

Mulighed for manuel vandpafyldning. “ Til KEN PROVENO

Automatisk afkeling. KEN PROVENO kipgryder er der
Automatisk afkeling er udfort i rustri stal som ekstraudstyr 3
Nedkel den tilberedte mad direkte i kipgryden. Nedkelingen sker via et eksternt, og er fuldisoleret funktionspakker,

lukket kelesystem. (Kelesystemet er ekstraudstyr).
Afkeling til ansket madtemperatur.
Digitalt display, der viser madens aktuelle temperatur.
Kontinuerlig afkeling.
Afbrydelse af afkeling.

der er med til at sikre
en optimal, individuel
lzsning.

med syrefast
inderkappe.

Ekstraudstyr til ProPlus
Egenkontrolprogram (HACCP)

Rapportering i tal eller grafiske kurver.
PROG = Dokumentinformation: Data, produkt, meengdeidentifikation, madret, tid, madens
temperatur, blandingsfunktion on/off, udferelse af overvagning, distributionsrute efc.
Dokumentregister med hurtig segning pé valgfrie kriterier og specificeret lagring af
dokumenter.
Alle ngdvendige data i én samlet pakke - det sparer tid og manuelt arbejde.

Selv “tunge” ingredienser blandes hurtigt og Saucer tilberedes nemt, nr temperaturen og TempGuard temperaturkontrol

m

nemt. (Her er vist hakket ked). rarehastigheden er korrekt (TempGuard).

N

og afkelingsprocessen. “TempGuard” er et system, der som noget unikt er baseret pa fedevarernes
LT temperatur.

Der er mulighed for automatisk at registrere oplysningerne om madens temperatur under

tilberedningsprocessen, sa disse kan bruges til egenkontrol (HACCP-programmet er ekstraudstyr).

Funktion til “forhindring af fastbraending”, der sikrer, at selv de mest “falsomme” retter ikke braender

pa. Tilberedningen er ensartet. Nem rengering.

Energibesparende “1/2-energi”-funktion, der altid er aktiveret, nér der ikke er behov for fuld styrke.

Forhindrer effektivt temperaturforskelle i gryden.

ua rd TempGuard temperaturkontrollen sikrer, at brugeren kender madens temperatur under hele tilberednings-

1. Temperatur.

2. Rerevaerk.

3. Start af rereveerk og pauseknap.

4. Display for temperatur og rerevaerk.
5. Start/stopknap.

10 6. Indikator for fejlmeddelelse.

7. Stop (til at stoppe rerevaerket].

Den brugervenlige KEN PROVENO

Kundespecifikke parametre og funktionsmuligheder.

12 : KEN PROVENO er den farste kipgryde pa markedet, der tager hensyn til, at

§8>- g’f’"}”dsl)fc’“”kfa dochldning, EasvR storkekkenerne arbejder forskelligt.
14 . Display for f’_ , van quy ning, £asykun Du kan indstille mange af kipgrydens funktioner og programmer uafhaengigt af hinanden.
16 p':jg;ra;(nfnermg og keling. Du kan “designe” KEN PROVENO til at fungere, s& den passer til netop dit behov.

;(’31‘:’ sfun iflokn. . KEN PROVENO ke filberede rét. hakkef kod KEN PROVENO s ides fil piskni Stort kontrolpanel med f& betjeningsknapper (tryk & vaelg).
17 I N;J;irgslnjan\:;ég%fzmgmg. 06 5 minotter Fe/?sn Iéa:‘i‘leu (Iea:/Cellbo?ogies: er ogsa ideel fil piskning. EampGluc:rlq ten(:lperaturko?tr?lfl.en ger tilberedningen nem og sikker.

. . . F.eks. sengslet |&g, der er nemt at fierne og rengere.
13. EasyRun program. kedsauce fra start til slut i samme gryde. Stort sikkerhedgitter ger det let at tilfare ingredienser uden at stoppe tilberedningen.

14. Automatisk kaling.

Let overskueligt og saerdeles 15. Kipning af gryden.
brugervenligt display pa 16. Kipning af gryden til oprejst position. EN

KEN PROVENO kipgryden. 17. Mus/knap.

Automatiske tilberedningsprogrammer.



