


OPTIMIZING COOKING T0 T8 BESI!

NORDISK DESIGN & DANSK ZRLIGHED!

Vi har over 30 drs erfaring og know-how indentor
produktion —ar - koge- 0g  Stegeudstyr il aen
professionelle storkgkkenbranche. Vi har en direkte
mission om at lave produkier med fokus pd
AIITISSIKKerned, 6rgonomiske- o gkonomiske fornold 1
én travl hveraag. £1 kompromislast design gennemsyrer
alle vores produkier - ex aesign, hvor en noraisk Styrke
00 Smukke minimalistiske linjer resultérer 1 6t
anérkenar uaseende. Vores erfaring resultérer I en
enorm — Nej  kvalitet, — hver — funktionalitet 09
Drugervenlighed er naturligt integrerst I produkierns.
Vores produkter er bygget pa en dben og @1liq dialog
Med brugerne 1 en anerkenaelse ar, at deres behov er
vores flles benov - for uden en haj faglig dialog kan vi
Ikke have en staik flles fremia!

AF PROFESIONELLE TIL PROFESIONELLE!

Vores — meaarbejdere  er  fagfolk  med  Stor
professionelisme. Vi kenaer den hverdag, vores
produkter skal agere 1 0g aerfor de krav, som ae skal leve
o0 Tl Produxterne skal ud at arbejae | en branche med
N0gle ar ae skarpeste aeadlines I fornold Ll tiaspunkier
09 18gler, og derfor S&Lter vi utrolige haje krav Ll vores
produkter. Derfor er alle vores produkter udvikier ar et
leam ar fagtolk, som alle kenaer til denne hverdag. £t
Laviklingsteam med folk, aer har bagarund Som; ko,
BIBKTITKer, KOnSLIuKtar, designer g SErvicetekniker. Det
Kalaer vi- brugerdrevet Innovation og det er én ar
grunastenene i vores virksomhed. Vi har et mal om, at
Vores  produkter skal vare ar professionelle 1l
DIofessionelle - 0g det kraver Stor inasigr og forstaelse!

EFFEKTIVITET 0G ENERGIBESPARELSE | SAMARBEJDE!

DIGITAL TEKNOLOGI!

Induktionskipgryaen bygger pd en digital teknologi, hvor
generatoren, som Styrer systemer, hjglper med at
optimere kipgryaens yaeevne, Ievetid og servicebenoy.
Systemet sgrger for, at kipgryaen yder aen gnskede
erfekt uden at bruge ungdig energi. | induktionskip-
Jryaen er aer placeret flere temperaturfalere i bunden.
Disse falere sarger for, at den regulerer varmen hurtigt
00 erfektivt ved temperatursvingningér. Dette sikrer, at
alle Sikkerheasparametre overholdes, sd kiparyaens
Kkomponenter holder I&ngst muligt. Samtidig med at den
SIar fra [ tilf&lae af fejl sd kiparyaen ikke far unadige
fejl eller skager pd systemer.

NORQI

ENERGIBESPARENDE!

Kombinationen ar induktion og digital teknologi gar, at
Induktionskiparyaen ikke bruger overfigdiq énergi pd at
opnd aen gnskede temperatur ved filberedning eller
vedligeholde varmen I Kipgryaen under proauktion. ben
beregner aet nadvendige behov for at opnd den pnskede
lemperatur, hvoreftér aen overfarér aen naavendige
energi for at opnd temperaturen. Nar man kommer kolde
ingredienser I kipgryaen, s& bemarker kipgryden aet
nhurtigr og requlerer derefier effekten, sd den rammer
(en gnskede temperatur. Nar man slukker for varmen,
sd Stopper varmeoverfarelsen Straks og Kipgryden
holder ikke pd varmen, som man kan opleve ved
[raditionelle kipgryder med damp!



Standard digital

/
touch panel! Ekstra pakninger i

udsatte omrader!

Fleksibel . ' " Gennemgdende
installation [l * ' rustfri stal uden
pa ben! : y samlinger i

madomradet!




#uielskergodmad
DEN RIGTIGE TILBEREDNING!

HURTIG OG EFFEKTIV!

Kipgryder fra NORQI kan varme mellem 20 - 200°C 09
Inauktionskingryder ndr 200°C pd ca. 90 sekunder. £n
Kipgryde med damp skal farst proaucere aamp og varme
meget stal op, far den begynder at varme pa maden.
samtidig  varmer den  bedst mellem  80-120°C.
Induktionskipgryaen er unik, ndr det kemmer Tl hurtig
opvarmningstia g effektivitet og med muligheden for at
nd over 140°C, s& du kan stege dine ingredienser.
Induktionskipgryaen sgrger for at du kommer I gang
med madlavningen med aet samme, ag derfor ér det
ngdvendiar at have ding ingredienser kiar, ndr au starter
0. Dette kan optimere arbejasriowet I et Storkakken, da
maalavningsprocessen startes hurtigere énd ved brug
ar en Kipgryae med aamp. Samtidig kan du aroejae med
Mere end éntilberedningsmetode, nar du laver maa!

Preecis styring af
temperaturen i
alle processer!

& Temperatur over
140°C, som kan
give bedre smag!

PRECIS 0G HURTIG AT STYRE!

Inauktionskiparyaen kan styres med 1°C pracision pd
stegeoverfladen, hvor varmen erfektivt overfares fra
induktionsspolerne. Den  precise  temperatur - giver
mulighed for hay ensartethed og praeis tilbereaning. At
arbejae med aen ngjagtige temperatur giver aig mulighed
for at tilberede maden beast muligt. f.es. tilbered sous
vige mellem 40-80°C, kog omkring 100°C eller steg dine
ingredienser over 140°0! | induktionskiparyaen er der
placeret flere temperaturfalere i aluminiumskernen af
stegeoverfladen. Disse Sensorer Sikre at, den gnskede
lemperatur holdes med stor pracision gennem hele
DIocessen. | en induktionskipgryae requleres varmen
hurtigt, fordi at aen ikke har s4 meget stél 0g masse, som
(6N skal opvarme og derfor er den unik, nar det kommer
liltilbereaning ved samme pracise temperatur!

/ngred/enser
sikrer det

" bedste produkt! !



#induktionvinder
SPARTID 0G PENGE!

Med udgangspunkt i, at vi ved hvoraan Storkakkener laver mad , har vi forétaget forskellige opkogningstest for at
Sammentigne kipgryaer med induktion, varmelegemer 0g damp. Vi ved nemiig, at al maalavning starter i bunaen
arkipgryaen og ikke vea at fylde kipgryden op til randen med koldt vana! Derfor har vi lavet en r&kke tests, som
ViSer forskellen ved de 3 typer Kipgryder, nar man husker at t&NKer aver, hvordan Kipgryaen bruges i én travi
hveraag. Det har nemiig noget mea 1id og penge, at gare - og det syngs vi 6r vigtigr!

9 10 20 30 40 50 6.0 9 2 4 [3 8 10 1.2

minutter ) ) S ) ) KW
Indhold: 25%

43%
I ekstra
energi

[ndhold: 50%

19%
I ekstra
energi

Indhold: 75%

34 min. 20%

20%
ekstra
energi

1%
ekstra

40 min. energ

Indhold: 100% [ndhold: 100%

) 6%
I ekstra
energi

Opkogning af vand: 10°C. - 90°C.
Kipgryde med induktion: 100 I. / 16 kw. @D
Kipgryde med varmelegemer: 100 I. / 16 kW.
Kipgryde med damp: 100 1. / 16 kw. @D




#hjogprecistemperatur
LAV MAD SOM EN RIGTIG KOK!

NYD SMAGEN AF UMAMI!

At kunne nd en temperatur over 140°C 09 0p til 200°C,
giver unikke muligheder I tilberedningsprocessen. Det
ér her at den smagfulde karamelliséring, 09sd kalaet
Maillard, af ingredienserne sker. Stegning af ravarer kan
qgare en kzmpe forskel for umamismagen [ maden. Ved
SLeqning sker aer en 1&Kke naturlige kemiske reaktioner
[ maden, agtte skyldes aen haje temperatur, 0 man skal
Qver 140°C for at aisse reaktioner udvikier sig. Det
Skyldes, at den haje temperatur under Stegningen
Lavikler aromatiske stoffer, som bidrager til forskellige
Smagsinatryk, som kogning ikke kan give maaen. Vi
mener, at reaktionen unaer  Stegning er én
grundizggende ting 1 kakkenet, som fuldsi@ndig
forvandler ravarer il vidunderlig mad, s du kan nyde
smagen ar rigtig maa!

PRECIS TEMPERATUR GIVER BEDRE MAD!

Veraen er fuld ar Kekkener og aisse kakkener er fulde ar
forskelle. Vi bestraber os pd at omfavne sd mange
muligheder som muligt. Vi Vil gerne give Kakkener
mulighed for at lave mad med uagangspunkt 1 aeres
Kultur 0g  hjerte! Det Store temperaturomrade 0g
muligheden for at Styre temperaturen meger pre&cist
ggr, at alle kan nd deres gnsker i madlavningen. Nar du
har mulighed for at Styre processen pracist, kan au
Nyde at lave beare mad. Oplev at maden ikke kager over,
Ikke branaer pd ellér overtilbéreder - uanser om du laver
6n god gryaeret, koger grad eller en I@kker pastarer.
Oplev, at grantsagerne er perfrext tilberedt, eller at
karamellen aldrig far for meget farve. 0pnd det samme
f&raige resultat hver gang, forai du kan Styre
lemperaturen precist!

Supper Syltede grontsager

Marmelade Karamel

Pasta retter Asiatiske retter

Kartoffelmos

Brad Sous vide



#godmadiavesher
BENYTALLE DE RIGTIGE TILBEREDNINGSMETODER!

EN MULTIFUNKTIONEL KIPGRYDE!

At lave mad med goat uastyr giver dig den beaste
oplevelse og en unik mulighed for at lave en god
maaoplevelse for gasterne. Samtidig er der rigrige
Lastyr mea tl ar s@nke Stressniveauet ag skabe flere
Sl [ kakkener. At arbejde med en multifunktionel
Kipgryae giver aig mulighed for at bruge alle ae
lilberedningsmetoder, der gar aet nemt, at lave beare
mad. Uavid muligheaen for at lave mange Lilbereanings-
metoaer uden at skulle Druge flére - forskellige
monorfunktionelle maskiner. Lav retter, aer lidligere
Kr&vede flere maskiner i én masking 0g opnd et bedre 0g
Nemmere resultat!

i =
s

Blanchering

Ristning

Kaling Braisering

Karamellisering

FA ENSARTETHED | PRODUKTERNE!

Arbejd - med  f@rme  manuelle  processer,  Sur
lilberedningen — pracist 09 - brug e rigrige
lilberedningsmetoder. Det lyder godt for allé kakkener,
men det er 0gsd fantastisk for gstérne. Muligheden for
ar fave den samme madlavning hver gang giver
ensartethed [ ae f&raige produkier. Madlaining kan
V&Ie SMUKT, ndr Kokken satter Sit individuelle prag pd
[elten, men nogle gange kr@ver madlavningen 09sd
ensartethed, s gasterne oplgver genkendelse og
Samme gl&ae, som Siast de smagie den. Ensartethed er
Ikke kun i maden, men 0gsd I gkonomien. Opaag, at
Deregningen ar forbrugt tid, énergr og ingredienser er
(601 S4Mme Nver gang, g derfor er prisen aen samme!

Piskning

Vaskning



KIPGRYDER MED VARMELEGEMER!

KIPGRYDE_BASIC

Kipgryder med varmelegemer, Som kan varme fra 20-200°C . Tilbered sous vide mellem 40-80°C , kog omkring 100°0
Bller steg aine ingreaienser over 140°0! Kiparyaerne har indbyqgget rarevark og fas med kiphajae pd 400 mm og 600
mm mellem haldetud og gulvet. Kiparyaerne varmer kun pd bunaen, 4 helt fra start af tilhereaningsprocessen
00Nds (e Korte opkogningstider og optimal uanyttelse af energiforbruger. Kipgryaerne er konstrueret med minast
mulig masse i opvarmningsomrader for at sikre hurtig opvarmning 0g beast mulig temperaturreguiering unaer
lilberedning. Nyd at lave mad med mulighéaen for at bruge alle de rigtige tilberedningsmetoder, uaen at have ekstra
arhejasgange, have Stressniveaut 0g med processer, Som er en Selvfglae for alle kokke! Med dissé kiparyaer kan au
lave lkker mad fra bunden uden kompromis [ Smagen! Det digitale touchpanel der er standard pd kiparyaermne, gar
a6t muligt at styre varme, madtemperatur og omraring. Alle kipgryaer kemmer med automatisk vanaparyianing og
indbygget “Tilt-back” funktion, som hjglper il tamning af kipgryden. Kiparyderne star pd ben for nem og
gkonomisk installation, men arska@rmning Ll guly er én mulighed  hvis aet anskes!

sous vide  kogning



https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/Epul7i5crhBGhKls9ypLDPoBycNs-oE6kNFcpokx-ssmdQ?e=Mi0B3X
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EgJj4w_OFMRNgywXZAFmuLUB38B-NqXLyKNsXiSV0F6mGA?e=0mBaea
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EnRqtNKfCaBOkcIqtfSBb9ABx_8JgIFz5PkWIzYgA5uPGA?e=2PNMdQ
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EphHqkD1ngNInGJXGoGZO8ABBgJF3VOV7wdRFD1sot5FNw?e=6SrVoI

Gulvmontering

KIPGRYDE_EFFECTMIXTS_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra
arbejdsgange, have stressniveaust 00 med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 103073
Kapacitet (L) 13
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 20
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 29A, 294, 38A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 200

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/

4INIITTINEVA

Gulvmontering

IPGRYDE_EFFECTMIXI00_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra
arbejdsgange, have stressniveaust 00 med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 105100
Kapacitet (L) 100
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 20
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 29A, 294, 38A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 210

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/

Gulvmontering

KIPGRYDE_EFFECTMIXI25_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra
arbejdsgange, have stressniveaust 00 med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 109125
Kapacitet (L) 125
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 20
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 29A, 294, 38A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 203

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

' 88€38

Sousvide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
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Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

IPGRYDE_EFFECTMIXIS0_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 105130
Kapacitet (L) 130
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 2
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 324, 320, 47A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 20

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

' 88€38

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/

Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

IPGRYDE EFFECTMIX200_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 105200
Kapacitet (L) 200
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hzl 50/60
Effekt (KW) 26
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 36A, 364, 31A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 20

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER

cE Ak X

Piskevaerkta] Rengaringsveerkte] Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
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KIPGRYDE_EFFECTMIX250_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv Kipgryde, hvor der kan laves mad mellem Varenummer, NUH[]l 105250
90 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de | Kapacitel (U 950
rgtige [”nﬂfﬂdmngsmemﬂef, uden at have ekstra VoIt (V) 3x400V+N+PE
arbejdsgange, have stressniveauet 0g med Frekvens (Hz) 50/60
Processer, som er en selvfglge i alle storkgkkener! Effekt (kW) 40
Med denne Kiparyde kan du lave smaofuld mad fra | Spnding (L1 AT, L20AT, 30AT) a1, 624, 64
bunden uden kompromis i smagen. Gl&d dig til: L&kstram (mA) >10
- Brugenventiat desion tl forbedret drft og rengaring. Egﬂmﬂﬂ[{%g? W 53
* Digital touchpanel il prcis styring afindstillinger, o e sl
- standard tlt-back funktion tl nem tamnin, s n
- Minimumvippengijde []a 400 mm. til qulv. Vgt (ko) 0
- AU[Uma“SkVﬂndDafWﬂmng I kiparyden.

-9rgremanstre, som kan indstilles individuelt.  se betieningsyajledning for yderlig information -

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Mest anvendte tilkb:

Gulvmontering ~ Siplade Hjul Aftapshane Slowmix  Sousvidekurve Vandpistol  Piskevarktg Renggringsvarktgj Luftoardin 230V stikkontakt



https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
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Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

KIPGHYDE_EFFE.G-TMIXBUU_BASIG

professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 105300
Kapacitet (L) 300
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 40
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 624, 62, 62A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 310

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
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4INIITTINEVA

Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

KIPGRYI]E_EFFE.G-TMIX4UU_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 105400
Kapacitet (L) 400
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 16
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 120,720, T2A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 380

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Slowmix

Siplade Hjul

Aftapshane

€C 38 :

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
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Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

KIPGRYI]E_EFFE.G-TMIXEUU_BASIG

professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 105500
Kapacitet (L) 500
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) ]
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 994, 95, 95A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 460

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

' 88€38

Sousvide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
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HVadDIFAH / HINIDTTINEYA

Gulvmontering

KIPGHYI]E_EH.G-UMIXYE_BASIG

najkipbar professionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra
arbejdsgange, have stressniveaust 00 med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.
- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.
- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.

-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.
- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 107073
Kapacitet (L) 13
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 20
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 29A, 294, 38A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 200

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul

Aftapshane Slowmix

€C 38 :

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
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https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
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Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

KIPGRYDE_ERGOMIX100_BASIC

najkipbar protessionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 107100
Kapacitet (L) 100
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 20
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) 29A, 294, 38A
Lkstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 210

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

s C 385

Sous vide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER / H@JKIPBAR

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt
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HVadDIFAH / HINIDTTINEYA

&
i3

Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

KIPGHYDE_ER(;(TMIH25_BASIG

najkipbar protessionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 107125
Kapacitet (L) 125
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 20
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) 29A, 294, 38A
Lkstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 203

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

s C 385

Sous vide kurve  Vandpistol

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt
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Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

KIPGRYDE_ERGOMIXIS0_BASIC

najkipbar protessionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 107130
Kapacitet (L) 130
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 2
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) 324, 320, 47A
Lkstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 20

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

s C 385

Sous vide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER / H@JKIPBAR

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt
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HVadDIFAH / HINIDTTINEYA
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Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

KIPGRYDE_ERGOMIX200_BASIC

najkipbar protessionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 107200
Kapacitet (L) 200
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 26
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) 36A, 364, 31A
Lkstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 20

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

s C 385

Sous vide kurve  Vandpistol

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt
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Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

KIPGRYDE_ERGOMIX250_BASIC

najkipbar protessionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 107230
Kapacitet (L) Al
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 40
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 624, 62, 62A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 300

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

' 88€38

Sousvide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER / H@JKIPBAR

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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HVadDIFAH / HINIDTTINEYA

Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

KIPGRYDE_ERGOMIX300_BASIC

najkipbar protessionel kipgryde med traditionel opvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 107300
Kapacitet (L) 300
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 40
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 624, 62, 62A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 310

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

' 88€38

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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arbejasgange,

KIPGRYDE_COOKSCHILLTS_BASIC

proressionel kipgryde med traditionel opvarmning og kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

neve stressniveaust 0g  med

processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Gulvmontering

Varenummer, NORQ 108073
Kapacitet (L) 13
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 20
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 29A, 294, 38A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 200
Ekstern kgling svand &qlycol

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol
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ONIEN / HINIDTTINHYA

arbejasgange,

neve stressniveaust 0g  med

processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Gulvmontering

KIPGRYDE_COOKACHILLIO0 BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning g kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 108100
Kapacitet (L) 100
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 20
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 29A, 294, 38A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 210
Ekstern kgling svand &qlycol

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

' 88€38

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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Gulvmontering

arbejdsgange, have stressniveaust 00  med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

KIPGRYDE_COOKACHILLIZS_ BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning g kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 108125
Kapacitet (L) 125
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 20
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 29A, 294, 38A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 203
Ekstern kgling svand &qlycol

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

' 88€38

Sousvide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER / KOLING
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ONIEN / HINIDTTINHYA

arbejasgange,

neve stressniveaust 0g  med

processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Gulvmontering

IPGRYDE_COOKACHILLIS0 BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning g kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 108130
Kapacitet (L) 130
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 2
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 324, 320, 47A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 20
Ekstern kgling svand &qlycol

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

' 88€38

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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arbejasgange,

neve stressniveaust 0g  med

processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Gulvmontering

KIPGRYDE_COOKACHILL200_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning g kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 108200
Kapacitet (L) 200
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 26
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 36A, 364, 31A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 20
Ekstern kgling svand &qlycol

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

' 88€38

Sousvide kurve  Vandpistol

VARMELEGEMER / KOLING
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ONIEN / HINIDTTINHYA

arbejasgange,

neve stressniveaust 0g  med

processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Gulvmontering

KIPGRYDE_COOK&CHILL250_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning g kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 106230
Kapacitet (L) Al
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 40
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 624, 62, 62A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 300
Ekstern kgling svand &qlycol

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Slowmix

Siplace

Hjul Aftapshane

€C 38 :

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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arbejasgange,

neve stressniveaust 0g  med

processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Gulvmontering

KIPGRYDE_COOKACHILL300_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning g kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 108300
Kapacitet (L) 300
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 40
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 624, 62, 62A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 310
Ekstern kgling svand &qlycol

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Slowmix

Siplace

Hjul Aftapshane

€C 38 :

Sousvide kurve  Vandpistol
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ONIEN / HINIDTTINHYA

arbejasgange,

neve stressniveaust 0g  med

processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Gulvmontering

KIPGRYDE_COOKACHILLAOO_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning g kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 108400
Kapacitet (L) 400
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 16
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 120,720, T2A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 380
Ekstern kgling svand &qlycol

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Slowmix

Siplace

Hjul Aftapshane

€C 38 :

Sousvide kurve  Vandpistol
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arbejasgange,

neve stressniveaust 0g  med

processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Gulvmontering

KIPGRYDE_COOKACHILLS00_BASIC

professionel kipgryde med traditionel opvarmning g kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20 - 200°C. Benyt muligheden for at bruge alle de
rigtige tilberedningsmetoder, uden at have ekstra

Varenummer, NORQ 108500
Kapacitet (L) 500
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) ]
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 994, 95, 95A
Lekstrgm (mA) >10
Standoy forbrug (W} <
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 460
Ekstern kgling svand &qlycol

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Slowmix

Siplace

Hjul Aftapshane

€C 38 :

Sousvide kurve  Vandpistol
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KIPGRYDER MED INDUKTION!

KIPGRYDE_PIN

Kipgryder med induktion, som kan varme fra 20-200°C. Kipgryaerne giver en meqer effektiv opvarmning 0g kan
opvarmes fra 20-200°6 09 nar 200 °C. pd 90 sekunaer. Samtidig giver induktion, grundet aen aigitale styring og haje
Virkningsgrad, markante energibesparelser. Kipgryaen kan arbejde med 1°C pracision 0g ér perfekt til sous vide
mellem 40-80°C, tilberedning lige under 100°C eller fremstilling af ensartet karamel pd pracis 180°C! De har
indbygget rarevark 0g har fas med kiphajae pd 400 mm. 0g 600 mm. mellem haldetud 0g gulver. Kipgryderne varmer
Kkun pd bunden, 4 helt fra start af tilbereaningsprocessen opnds de korte opkogningstider og optimal udnyttelse ar
Energiforbruget. Kipgryderne er konstrueret med mindst mulig masse i opvarmningsomradet for at sikre hurtiq
OpVarmning og beast mulig temperaturregulering unaer tilbéredning. Nyd at lave mad med muligheden for at bruge
alle de rigtige tilbereaningsmetoder, uaen at have exstra arbejasgange, have stressniveauer g med processer, Som
6r én selvialge for alle kokke! Det digitale touchpanel der er standard pd kipgryderne, gar aet muligt at styre varme,
madtemperatur og omraring. Alle kipgryaer kommer med automatisk vandpafylidning og inabygget “Tilt-back”
funktion, som higlper til tamning ar kiparyaen. Kipgryderne star pd ben for nem og gkonomisk installation, men
arskgrmning til gulv ér en mulighed hvis det anskes!

sous vide  kogning



https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/Epul7i5crhBGhKls9ypLDPoBycNs-oE6kNFcpokx-ssmdQ?e=Mi0B3X
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EgJj4w_OFMRNgywXZAFmuLUB38B-NqXLyKNsXiSV0F6mGA?e=0mBaea
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EnRqtNKfCaBOkcIqtfSBb9ABx_8JgIFz5PkWIzYgA5uPGA?e=2PNMdQ
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EphHqkD1ngNInGJXGoGZO8ABBgJF3VOV7wdRFD1sot5FNw?e=6SrVoI

Gulvmontering

KIPGRYI]E_EFEGTMIX?S_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 102073
Kapacitet (L) 13
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 17
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 268, 26A, 26A
Lekstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 200

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkb:

Siplace

Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!
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INDUKTION
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NOIDINGNI

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

OIE

KIPGRYI]E_EFF.E-GTMIXWU_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv Kipgryde, hvor der kan laves mad mellem Varenummer, NUH[]l 102100
20- 200°C. med 1 grads pracision! Benyt muligheden Kapacitet (L) 100
for at bruge de rigtige Ii|nﬂrﬂﬂniﬂﬂ3m3[0ﬂﬂf, uden VoIt (V) 3x400V+N+PE
ekstra arbejdsgange, have stressniveauet og med Frekvens (Hz) 50/60
Processer, som er en selvfglge i alle storkgkkener! Effekt (kW) 17
Med denne Kiparyde kan du lave smaofuld mad fra | Spnding (L1 AT, L20AT, 30AT) 961, 264, 61
bunden uden kompromis i smagen. Gl&d dig til: L&kstram (mA) 7-10
- Brugenventiat desion tl forbedret drft og rengaring. f;gﬂfvg‘g{f{gg? W <§g
* Digital touchpanel il prcis styring afindstillinger, o e sl
-Stangar if-backfunkionti nem gmning s n

Minimumvippengjde pa 400 mm. til gulv. Vgt (ko) 0

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkab:

€C 38 :

Gulvmontering ~ Siplade Hjul Aftapshane Slowmix  Sousvidekurve Vandpistol  Piskevarktg Renggringsvarktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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Gulvmontering

KIPGRYI]E_EFF.E-GTMIX125_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 102125
Kapacitet (L) 125
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 17
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) 268, 26A, 26A
Lkstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 203

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sous vide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

oY

INDUKTION

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt
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NOIDINGNI

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

OIE

KIPGRYI]E_EFF.E-CTMIXHU_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv Kipgryde, hvor der kan laves mad mellem Varenummer, N[]Hﬂl 102150
20- 200°C. med 1 grads pracision! Benyt muligheden Kapacitet (L) 150
for at bruge de rigtige Ii|nﬂrﬂﬂniﬂﬂ3m3[0ﬂﬂf, uden VoIt (V) 3x400V+N+PE
ekstra arbejdsgange, have stressniveauet og med Frekvens (Hz) 50/60
Processer, som er en selvfglge i alle storkgkkener! Effekt (kW) N
Med denne Kiparyde kan du lave smaofuld mad fra | Spnding (L1 AT, L20AT, 30AT) . 340, 340
bunden uden kompromis i smagen. Gl&d dig til: L&kstram (mA) 7-10
- Brugenventiat desion tl forbedret drft og rengaring. f;gﬂfvg‘gflmf W <§g
* Digital touchpanel il prcis styring afindstillinger, o e sl
- standard tlt-back funktion tl nem tamnin, s n
- Minimumvippengijde l]ﬂ 400 mm. til qulv. Vgt (ko) 50
- AU[UmaTISKVﬂnﬂDademng I kiparyden.

-9rgremanstre, som kan indstilles individuelt.  se betieningsyajledning for yderlig information -

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Mest anvendte tilkab:

Gulvmontering ~ Siplade Hjul Aftapshane Slowmix  Sousvidekurve Vandpistol  Piskevarktg Renggringsvarktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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INDUKTION

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

OIE

KIPGRYDE_EFFECTMIX200_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning

[N effektiv Kipgryde, hwor der kan laves mad mellem | Varenummer, NORQ 709900
20- 200°C. med 1 grads pracision! Benyt muligheden Kapacitet (L) 200
for at bruge de rigtige Ii|nﬂrﬂﬂﬂiﬂﬂ3m3[0ﬂﬂf, uden VoIt (V) 3x400V+N+PE
ekstra arbejdsgange, have stressniveauet og med Frekvens (Hz) 50/60
Processer, som er en selvfglge i alle storkgkkener! Effekt (kW) 28
Med denne Kiparyde kan du lave smaofuld mad fra | Spnding (L1 AT, L20AT, 30AT) A0 440, 440
bunden uden kompromis i smagen. Gl&d dig til: L&kstram (mA) 14-20
- Brugenventiat desion tl forbedret drft og rengaring. Egﬂmﬂﬂ[{%g? W jg
* Digital touchpanel il prcis styring afindstillinger, o e sl
- standard tlt-back funktion tl nem tamnin, s n
- Minimumvippengijde []a 400 mm. til qulv. Vgt (ko) 075
- AU[Uma“SkVﬂndDafWﬂmng I kiparyden.

-9rgremanstre, som kan indstilles individuelt.  se betieningsyajledning for yderlig information -

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Mest anvendte tilkab:

Gulvmontering ~ Siplade Hjul Aftapshane Slowmix  Sousvidekurve Vandpistol  Piskevarktg Renggringsvarktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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NOIDINGNI

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

OIE

KIPGRYI]E_EFF.E-GTMIX%U_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv Kipgryde, hvor der kan laves mad mellem Varenummer, NUH[]l 102250
20- 200°C. med 1 grads pracision! Benyt muligheden Kapacitet (L) 250
for at bruge de rigtige Ii|nﬂrﬂﬂﬂiﬂﬂ3m3[0ﬂﬂf, uden VoIt (V) 3x400V+N+PE
ekstra arbejdsgange, have stressniveauet og med Frekvens (Hz) 50/60
Processer, som er en selvfglge i alle storkgkkener! Effekt (kW) 36
Med denne Kiparyde kan du lave smaofuld mad fra | Spnding (L1 AT, L20AT, 30AT) 570, 570, 57
bunden uden kompromis i smagen. Gl&d dig til: L&kstram (mA) 14-20
- Brugenventiat desion tl forbedret drft og rengaring. Egﬂmﬂﬂ[{%g? W jg
* Digital touchpanel il prcis styring afindstillinger, o e sl
- standard tlt-back funktion tl nem tamnin, s n
- Minimumvippengijde []a 400 mm. til qulv. Vgt (ko) 0
- AU[Uma“SkVﬂndDafWﬂmng I kiparyden.

-9rgremanstre, som kan indstilles individuelt.  se betieningsyajledning for yderlig information -

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Mest anvendte tilkab:

Gulvmontering ~ Siplade Hjul Aftapshane Slowmix  Sousvidekurve Vandpistol  Piskevarktg Renggringsvarktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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Gulvmontering

IPGRYDE_EFFECTMIX300_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 400 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 102300
Kapacitet (L) 300
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 36
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) arA, 37A, a7A
Lekstrgm (mA) 14-20
Standoy forbrug (W} =35
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 310

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkab:

Slowmix

Siplace

Hjul Aftapshane

€56

Sousvide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

oY

INDUKTION

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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HYAdIIFAH / NOIDINGNI

Gulvmontering

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

IPGRYDE_ERGOMIXT5_PIN

najkipbar protessionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 104073
Kapacitet (L) 13
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 17
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 268, 26A, 26A
Lekstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 200

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkab:

Siplade Hjul

Aftapshane Slowmix

€C 38 :

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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Gulvmontering

KIPGRYI]E_ER.(JTUMIXWU_PIN

najkipbar protessionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 104100
Kapacitet (L) 100
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 17
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) 268, 26A, 26A
Lkstrgm (mA) 7-10
Standby forbrug (W) =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 210

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sous vide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

INDUKTION / HAUKIPBAR

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt
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HYAdIIFAH / NOIDINGNI

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

&
i3

Gulvmontering

KIPGHYDE_EHIEUMIXWB_PIN

najkipbar protessionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 104125
Kapacitet (L) 125
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 17
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) 268, 26A, 26A
Lkstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 203

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sous vide kurve  Vandpistol

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt
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Gulvmontering

KIPGRYI]E_ER.EUMIXHU_PIN

najkipbar protessionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 104130
Kapacitet (L) 130
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 2
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) J4A, 34A, 34A
Lekstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 20

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkab:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

INDUKTION / HAUKIPBAR

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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HYAdIIFAH / NOIDINGNI

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

KIPGRYDE_ERGOMIX200_PIN

najkipbar protessionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kil]gfyﬂe, hvor der kan [aves mad mellem Varenummer, NUHOl 104200
20- 200°C. med 1 grads pracision! Benyt muligheden Kapacitet (L) 200
for at bruge de rigtige Ii|b8fﬁﬂﬂiﬂﬂsm3[0ﬂﬂf, uden VoIt (V) 3x400V+N+PE
ekstra arbejdsgange, have stressniveauet og med Frekvens (H1) 50/60
Processer, som er en selvfglge i alle storkgkkener! Effekt (kW) 28
Med denne Kiparyde kan du lave smaofuld mad fra | Spnding (L1 AT, L20AT, 30AT) A0 440, 440
unden uden Kompromis | smagen. g dig i Lkstram (mA) 10-10
- Brugenventiat desion tl forbedret drft og rengaring. f;gﬂfvne‘g{f[%g? W jg
- Digital touchpanel til precis Styring af indstillinger. Regulering Digital touch panel
- standard tlt-back funktion tl nem tamnin, s n
- Minimumvippengijde l]ﬂ 600 mm. til gulv. Vgt (ko) 075
- AU[UmaTISKVﬂnﬂDafvmmng I kiparyden.

-9rgremanstre, som kan indstilles individuelt.  se betieningsyajledning for yderlig information -

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Mest anvendte tilkgb:

Gulvmontering  Siplade Hjul Aftapshane Slowmix  Sousvidekurve Vandpistol  Piskevarktg Renggringsvarktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
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Gulvmontering

KIPGRYDE_ERGOMIX250_PIN

najkipbar protessionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 104230
Kapacitet (L) Al
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 36
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) arA, 37A, a7A
Lkstrgm (mA) 14-20
Standoy forbrug (W} =35
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 300

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sous vide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

INDUKTION / HAUKIPBAR

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
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Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!
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Gulvmontering

IPGRYDE_ERGOMIX300_PIN

najkipbar protessionel kipgryde med induktionsopvarmning

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

Varenummer, NORQ 104300
Kapacitet (L) 300
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 36
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) arA, 37A, a7A
Lkstrgm (mA) 14-20
Standoy forbrug (W} =35
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 310

- $¢ betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sous vide kurve  Vandpistol

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/

Gulvmontering

KIPGRYDE_GD(.IR&GHILUS_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning og kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Varenummer, NORQ 109073
Kapacitet (L) 13
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 17
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 268, 26A, 26A
Lekstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 200
Ekstern kgling svand &qlycol

- se betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkab:

Slowmix

Siplade Hjul

Aftapshane

€56

Sousvide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

INDUKTION / KALING

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/

ONIEN / NOIDINGNI

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!
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Gulvmontering

IPGRYDE_COOKACHILLIO0_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning og kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Varenummer, NORQ 109100
Kapacitet (L) 100
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 17
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) 268, 26A, 26A
Lkstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 210
Ekstern kgling svand &qlycol

- se betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sous vide kurve  Vandpistol

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/

Gulvmontering

IPGRYDE_COOKACHILLIZS_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning 0g keling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Varenummer, NORQ 109125
Kapacitet (L) 125
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 17
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 268, 26A, 26A
Lekstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 203
Ekstern kgling svand &qlycol

- se betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkab:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

_e

INDUKTION / KALING

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/

ONIEN / NOIDINGNI

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

Gulvmontering

KIPGRYDE_COOKACHILLIS0_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning og kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Varenummer, NORQ 109130
Kapacitet (L) 130
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 2
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) J4A, 34A, 34A
Lekstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} =]
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 20
Ekstern kgling svand &qlycol

- se betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkab:

Slowmix

Siplace

Hjul Aftapshane

€C 38 :

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf
https://norqi.dk/hoejderegulering/
https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
https://norqi.dk/kogebord-marineudstyr/
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https://norqi.dk/kogebord-sidehylde/
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Gulvmontering

IPGRYDE_COOKACHILL200_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning og kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selvfglge I alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Glaed dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- §tandard tilt-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Varenummer, NORQ 109200
Kapacitet (L) 200
VoIt (V) 31400V-+N-+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 28
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[A]) A4A, 44A, 44N
Lkstrgm (mA) 14-20
Standoy forbrug (W} =35
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse IPXa
Vaeat (ka) 20
Ekstern kgling svand &qlycol

- se betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sous vide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

INDUKTION / KALING

Piskevarktdj Rengarinosverkigj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf
https://norqi.dk/hoejderegulering/
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ONIEN / NOIDINGNI

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

Gulvmontering

IPGRYDE_COOKACHILL250_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning og kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Varenummer, NORQ 109230
Kapacitet (L) Al
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 36
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) arA, 37A, a7A
Lekstrgm (mA) 14-20
Standoy forbrug (W} =35
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 300
Ekstern kgling svand &qlycol

- se betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkab:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
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Gulvmontering

IPGRYDE_COOKACHILL300_PIN

proressionel kipgryde med induktionsopvarmning og kaling

En effektiv kipgryde, hvor der kan laves mad mellem
20- 200°C. med 1 grads precision! Benyt muligheden
for at bruge de rigtige tilberedningsmetoder, uden
gkstra arbejdsgange, ha&ve stressniveauet 0g med
processer, som er en selviglge i alle storkgkkener!
Med denne kipgryde kan du lave smagfuld mad fra
bunden uden kompromis i smagen. Gled dig til:

- Brugervenligt design til forbedret drift og rengaring.

- Digital touchpanel til preecis Styring af indstillinger.

- Standard tift-back funktion til nem tgmning.

- Minimum vippehajde pa 600 mm. il qulv.

- Automatisk vandpafyldning i kipgryden.
-Qrgremgnstre, som kan indstilles individuelt.

- Programmerbar til faste opskrifter for optimeret drift.
- Optimeret energiforbrug ved sma og stor portioner.

- Meget effektivnedkgling uden ekstra arbejde.

Varenummer, NORQ 109300
Kapacitet (L) 300
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (KW) 36
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) arA, 37A, a7A
Lekstrgm (mA) 14-20
Standoy forbrug (W} =35
Lydniveau (dBa) <0
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vgt (ko) 310
Ekstern kgling svand &qlycol

- se betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkab:

Siplade Hjul Aftapshane Slowmix

Sousvide kurve  Vandpistol

Dette produkt er en
del af vores IMPACT-serie!

INDUKTION / KALING

Piskeverkigj Renagringsverktgj Luftoardin 230V stikkontakt
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Gulvmonteringssat

Kiparyden kan monteres til qulvet for at sikre, at den ikke
flytter sig under produktion. Gulvmonteringen foregdr
nemt og fleksibelt. Grundl@ggende anbefaler vi, at alle
kipoyder benytter denne mulighed.

Hjul med bremse

Udskift fgdderne pa kiparyden med fire Sterke
kvalitetshjul. De forreste hjul er med bremse, s
kipgryden kan sikres pa placeringen. Ver opmarksom
Pd, at kiparyden stari vatter efter flytning.

Slowmix

Benvt rareverket med Abnet 189 med  Slowmix.
Rareverket betjenes ved manuel tryk pé knap, hvilket er
en fordel tils@tning af ingredienser, opnd et ensartet
produkt ved tgmning 0g god portiongring.

Siplade

Nar veeske skal heeldes ud af kipgryden uden at g faste
produkter fglaer med er det en fordel at benytte en
siplade. Vores siplade er en letvagtsmodel, sé den
belaster brugeren mindst muligt.

Heldeplade

NAr v&eske skal hldes ud af kiparyden og det oerne skal
Styres 1 en prcis retning, sa er det en fordel at benytte
en neldeplade. Vores hldeplade er en Ietvegtsmodel,
$d den belaster bruggren mindst muligt.

#tilpassettilditbenov

[ILPASSETTIL DIG!
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KIPGRYDE_75 ° ° ° ° °
BASIC / PIN
KIPGRYDE_100 ° ° ° ° °
BASIC / PIN
KIPGRYDE_125 ° ° ° ° °
BASIC / PIN
KIPGRYDE_150 ° ° ° ° °
BASIC / PIN
KIPGRYDE_200 ° ° ° ° °
BASIC / PIN
KIPGRYDE_250 ° ° ° °
BASIC / PIN
KIPGRYDE_300 ° ° ° °
BASIC / PIN
KIPGRYDE_400 ° ° ° °
BASIC
KIPGRYDE_500 ° ° ™ °
BASIC

NORQi ApS

Sandvadvej 9

DK-5210 Odense NV

Der tages forbehold for trykfejl. Vi forbeholder os retten til at foretage eendringer uden forudgdende varsel.

Brochuren er lavet af 100% genbrugspapir og produceret CO2-neutral.

Sous vide kurve

Benyt sous kurve i din kipgryde. Kurvene er lavet s de
passer pa kipgrydens standard rarevark. Nar der laves
$0US vide produktion benytter man derved rarevarket til
at skabe cirkulation, s varmen fordeles i vandet.

vandslange med pistol

Vandpistolen giver mulighed for nemt at benytte vand til
let renggring i eller ved siden af kipgryden. Spul let
indersiden af kipgryden inden neste produktion eller ggr
guivet rent rundt om kipgryden.

230V stikkontakt

Fa muligheden benytte stikkontakt, som er indbygget t
kipgryden. $& er det siut med at flytte varme
ingredienser for at blende eller falde over ledninger.
Stikkontakten er indbygget i kipgryden med kombi-rele.

Aftapshane med ventil

Benyt aftapshane til tamning af kiparydens indhold. Fa
kobling og ventil, s& det passer til dit befov.
Gennemgangen til aftapshanen sidder tet pa kiporydens
bund, sé kipgryden skal kippes mindst muliat.

Afskarmning til gulv

F aflukket kiparyden imod gulvet med blndstykker.
Ver opmerksom pa, at dette vil krve ventilationshuller
til kiparydens ventilation gtableres, s kiparyden har den
ngdvendige ventilation til interne komponenter.
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Piskevarkigj

W: www.norgi.dk
T: +45 7195 60 31
M: info@norgqi.dk

Ved kgb henviser vi til vores salgs- og leveringsbetingelser.

Renogringsverktej

Piskeverkta]

Benyt den gode kapacitet, som kiparyden har til at piske
kolde og varme ingredienser. Uanset om det er
flgdeskum, @0 eller en @ote sauce, som skal 18geres
under piskning.

Rengaringsvarkts

Renggr kipgryden uden manuel arbejdskraft. Monterer det
Itte renggringsvarkel, pafyld lidt vand og start
kingryden renggringsprogram. Kipryden renggres med
bgrster pa bund og Sider.

Effektregulering, PIN

Fd tilpasset effekten pa kiparyden, s& det passer il
behovet. Det kan skyldes @nske om lavere effekt eller
tilg@ngelig stram i den eksisterende installation. Effekt
kan justeres op ien ved kontakt til forhandler.

2-deltluftoardin

Opnd forbedret arbejdsmilig for brugeren ved at
luftgardingt blgser varme 0 damp vak under
tilberedning. Luftgardinet er delt i 2 0g monteret fra hver
side for bedre brugeroplevelse.

spanding

Kipgryden kan leveres med tilpasset spending, sé det
passer til kokkenets behov. Der tilbydes forskellige
spendinger, men man skal dog vere opmarksom pa at
detkan give mindre variationer i produkternes effekt.
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