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#introduktion
OPTIMIZING GOOKING T0 [T5 BEST!

NORDISK DESIGN & DANSK ZRLIGHED!

Vi har over 30 drs erfaring og know-how indenfor
produktion —af  koge- 09  Stegeuastyr 1l den
professionelle storkakkenbranche. Vi har en direkte
mission om at lave produkter med fokus pd
ariftssikkerhed, ergonomiske- 0g gkonomiske forhold i
en travl hverdag. £t kompromisiast design gennemsyrer
alle vores produkter - et design, hvor en noraisk styrke
09 Smukke minimalistiske linjer resulterer | et
anerkenat uaseende. Vores erfaring resulterer i en
enorm - haj  kvalitet, - hvor - funktionalitet — 0g
Drugervenlighed er naturligr integreret I produkterns.
Vores produkter ér bygget pa en dben og &rlig dialog
med brugermne [ en anerkendelse af, at deres benov er
Vores r&lles behov - for uden en haj faglig dialog kan vi
ikke have en stark falles fremtia!

AF PROFESIONELLE TIL PROFESIONELLE!

Vores — medarbejdere  ér  fagfolk  med  Stor
professionelisme. Vi kender aen fhveraag, ores
produkter skal agere 1 0g derfor de krav, som ae skal leve
op il Produkterne skal ud at arbejae 1 én branche med
10916 af aé skarpeste aeadlines I fornold bl tiaspunkier
0g 18g1ér, og derfor S&Lter vi utroligt haje krav til vores
produkter. Derfor er alle vores produkter udviklet ar et
1eam af fagfolk, som alle kenaer Ll denneé hveraag. £t
Luaviklingsteam med folk, aer har baggrund Som; KoK,
BIGKTIIKEr, KonSITUKLaT, designer og Servicelekniker. et
Kaloer vi- brugerdrevet Innovation og det ér én af
grunastenéne i vores virksomhed. Vi har et mal om, at
vores produkier skal v&re arf professionelle til
Drofessionelle - 0g det kraver storindsigr og forstaelse!

plastik skilte
og knapper!




Steerk
konstruktion

i rustfrit stal! Lukket lag, so

er isolerende og
hygiejnisk!

Lukket T—— | — : Optimeret
hygiejnisk _ - stegeoverflade i
lagholder! . rustfrit stal!




#Induktion
DEN RIGTIGE TILBEREDNING!

HURTIG OG EFFEKTIV!

Inauktionskipstegeren varmer op til 200°C pd 90 Sex.,
hvor en traditionel kipsteger kan vare op 1l 10 min. om
at opnd samme temperatur. Induktionskipstegeren er
markedets hurtigste kipsteger til  opvarmning af
stegeoverfiaden. Den hurtige opvarmningstia gor, at
man skal gentanke sine arbejasgange pd en ny og
Dositiv made. Tialigere har man t&nat kipstegeren for
derefter at kunne ordne ge ingredienser, som Skulle
lilberedes.  Induktionskipstegeren  gor, at  man
pabegynaer tilberedning med et samme og aerfor skal
have sine ingredienser klar ved opstart. Dette kan
optimere arbejastiow | et storkakken.

Lettere
madlavning

med et bedre

resultat!

PRACIS 06 HURTIG PA SAMME TID!

| Inauktionskipstegeren er aer placeret tempera-
[urfglere unaer panden. Disse falére sgraer for, at den
regulerer — varmen  hurtigt - 0g  effexktit  ved
lemperatursvingninger. - Nar man  kommer — kolde
ingredienser pa panden, sd bemaiker faleren det
hurtigr 0g regulerer derefter varmen, s4 den rammer
(6n gnskede temperatur, Som ér valge. Nar man Slukker
for varmen, $4 Stopper varmeoverfarelsen Straks o0g
fordi stegeoverfiaden har en kerne ar aluminium, 4
holder aen ikke pd varmen, Som man kan opleve ved en
[raditionel kipsteger, hvor Ingredienserne kan Siege
videre, efter man har slukket for varmen.




Giver mulighed
for mange
tilberednings-
metoder!

Lav det samme _'
gode resultat
hver gang!

l . Perfekt til
_ varmholdelse
med isoleret
kant!

Effektiv og
preecis pd
alle zoner!




Temperatur-
styring optimerer
madlavning!

#induktion
EFFEKTIV/0G ENERGISPARENDE PA SAMMETID!

DIGITAL TEKNOLOGI!

Induktionskipstegeren bygger pa en aigital teknologi,
hvor generatoren, Som Styrer Systemer, hj&lper med at
Optimere Kipstegerens yaeevne, levetid og servicebehor.
Systemer sgrger for at kipstegeren yaer den gnskede
erfekt uden at bruge unadig enérgi. Den Sikrer, at ge
indregnede  sikkerhedsparametre — overholaes,  $4
Kipstegerens  komponenter holder l&ngst muligt.
Samtigig med at get slar fra | tilfzlde ar feil, sd
Kipstegeren ikke far ungdige fejl éeller skader pd
Systemet.

SPARTID 0G PENGE!

Kombinationen af induktion og digital teknologr gor at
Induktionskipstegeren ikke bruger overfladig énergi pd
at opvarme panaen il tilbéredning eller vedligenolae
varmen I panden unaer produktion. Den berégner aet
nadvendige behov for at opnd den anskede temperatur,
Nvorefter den overfarer den naavendige enérgi for at
opnd - temperaturen.  Derfor  kan - erfektivitet - 0g
énergibesparelse forenes, Som aet er vist i vores 1est af
Kipstegere.




#induktion
KIPSTEGERTESTEN!

TRABITIUNEILSKIPSTEGER
INDUKTIONSKIPSTEGERTPAN

For at synliggare den erfet ag forskel som én inauktionskipsteger giver, i
forhold til én raditionel kipsteger pa markedet, har vi lavet én est. |
lesten har vi 1ager en traditionel kipsteger fra en af noraens
markedsledende  producentér —0g  tester den op Imod  én
Induktionskipsteger. Testen gik  al Sin enkelthed ud pd at stege 20 hakke-
bafrer hurtigst muligr. Billeaerne siger vist mere end ora!

Billeaer:
Venstre: Iraditionel kipsteger
Hajae: Inauktionskipsteger

9 3 6 9 12 15 1?
) ) ) minutter ) )
9,5 min. 90%
ekstra

tid 18 min.
0 0,5 1,0 1,5 2,0 25 3,0
| t t t + t i

kWh
1,2 kwh. 90%

ekstra
22kwh,  enerd

0ld; traditionel Kipsteger, 20 kW./ 0ron; Induktionskipsteger, 15 k.

1 1gsten var induktionskipstegeren kun t@nat 19,5 minutter. Det ér n&sten
for Kort 1id 1l at skabe et goat overolik over aen reelle varai, som aen kan
Skabe I 6t travit storkakken. 84 lad os antage, at den samme proces bley
Larart [ falgenae frekvens;

J gange om aagen
J gange omugen
0 uger om dret

Nu VIl Inauktionskipstegeren vaere l&ndt i knap 50 minutter om dagen og
lilbérede i alt 100 burgerfrikadeller dagligt. Mén hvis du arbejder pd én
[raditionel kipsteger i stedet for en induktionskipsteger, sd vil du have
Drugt ekstra tid 0g énergi 1 aen beregneae perioae;

+1.250 kWh i energiforbrug!
177 timer i personaleforbrug!

#induktionvinder




[RADITIONEL KIPSTEGER!

KIPSTEGER_BASIC

Kipstegere til det professionelle kakken med benov for én effektiv kipsteger til allround brug i én travi hverdag. Kipstegerne er
Lastyret med 2 Zoner, 84 der kan arbejaes med forskellig effext side om side pa samme 1id . Kipstegers med én stegeoverflade i
[ustfrit stél og varmelegemer som ér indbygget i 6t Specialudvikier varmefordelingssystem, som ér med til at forbedre

varmelegemernes yaeevne og levelid.



https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/Epul7i5crhBGhKls9ypLDPoBycNs-oE6kNFcpokx-ssmdQ?e=Mi0B3X
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EgJj4w_OFMRNgywXZAFmuLUB38B-NqXLyKNsXiSV0F6mGA?e=0mBaea
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EnRqtNKfCaBOkcIqtfSBb9ABx_8JgIFz5PkWIzYgA5uPGA?e=2PNMdQ
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EphHqkD1ngNInGJXGoGZO8ABBgJF3VOV7wdRFD1sot5FNw?e=6SrVoI

DEN RIGTIGE
RUSTFRIE STALPANDE

Kistegeren har en stegeover-
flade [ rustirit stal. Rustiit st
6r det eneste riglige materiale |
6t StorkgkkeN, hvor der Druges
meger vand' hver dag, da
Steqeoverfladen ke kan rusts.
Under Stegeoverfiaden er varme-
Iegemerne manteret | 6t paten-
teret aluminiumssystem,  Som
giver  forbedret virkmingsarad,
gode  energibesparglser 09
optimal driftssikkerhaa!

FLEKSIBILTET PA BEN
MED GOD STABILITET

Kipstegeren er konstrueret med
ben, som gar den fleksibel ved
installation.  Kipstegeren e
konstrueret, som et “Pluggplay”
produkt, ~ Som  hurtigt  kan
Installeres eller demonteres, nar
det gnskes. Benene star med
stor bredde for at tilsikre god
stabilitet 0g pé hvert ben er der
monteret —en  stillesko, 8
Kipstegeren kan justeres op til 50
M, Naraen skal [ vatter.

NEM RENGORING
ER VIGTIGT

Kipstegeren er konstrugrer med
fokus pd Stor rengaringsvenlig-
hed. P4 bagsiden er alle de
bevegelige ~ dele fil  Idget
indkapsiet. Lget har ingen dbne
kanter, som kan samle skidt 0g
kondensvand. Alle Steder, hvor
el er muligt at abne kipstegeren
for Service, er der indsat ekstra
gummipakninger. Under panden
sidder der bevagelige balge pa
aktuator og ledninger!

JUSTERBART 06
LUKKEDE LAG

Kipstegeren er uastyret med et
lukkeae lag. Det lukkeae lag er
meger  stabilt 0 har ~ e
Isolerende effekt, som mindsker
chancen for at man br&nder sig
pd ldget. Samtidig virker det
godt,” nar man gnsker at
varmholde  produkter | Kip-
stegeren. Lager kan samiidig
nemt justeres i hajden, sd det
passer 1il ~ brugerme, — Som
benyiter kipstegeren il dagligt!

ELEKTRISK
HAJDEJUSTERING

Kipstegeren kan  lgveres med
hajdejustering  for — bedre
Ergonomi 0g arbejasornold for
brugeren. Hajdejusteringen er
elektrisk og er monteret direkte
inde i kipstegerens ben. Den
krever ikke Sjle eller fast-
montering 1l gulvet. Elektrisk
hajdejustering er meget holdbart
0g drifissikkert. Kipstegerens
hajdejustering kan  varigre |
forhold til pandens indre dynde.

e ot

ANERKENDTE
KOMPONENTER

Kipstegeren er bygget med
komponenter fra - anerkendte
producenter. Det er vigtigt for at
Sikre kipstegerens yaeevne 0g
driftssikkerned. Vi ved, at
Kipstegeren skal vare med til at
sikre overholdelse ar vigtige
(eadlings for kakkenet og derfor
er et vigtigt, at den er bygger af
gode 0g Stabile Kemponenter,
som er gennemtestet til get
nadvendige behov!

ROBUSTE
KNAPPER 0G SKILTE

Kipstegeren er monteret med
[00USte  knapper 0g - skilte.
Knapper og skilte er udfgrt |
benandlet aluminium, 4 de har
de heaste Detingelser for at
holde i lang fid i el hardt miljg.
De er Sta&Ike 0g misfarver ikke af
e harde rengaringsmidler. Bag
alle knapper - sidder der en
ekstra  qummipakning,  Som
Sikre at vandindtrengning ikke
er muligr.

NEM SERVICE
0G VEDLIGEHOLDELSE

Kipstegeren har fokus pd nem
Service 0g vedligeholdelse. Nar
SErvice eller reparationer skal
udfares, 84 er det vigligt, at der
er hurtig 0g nem tiigang for
Serviceteknikeren.  Kipstegeren
r Konstrueret, 4 det oftest er
muligt for en person, at udrare
isse opgaver. Samiidig med at
det ér muligt at f4 adgang til de
nadvendige Komponenter uaen
al Kipstegeren skal flyttes.



KIPSTEGERD?_65_BASIC

professionel kipsteger med traditionel opvarmning, lille

Varenummer, NORQi
Dimensioner (BxDxH)
Antal zoner (Stk)
Steaeoverflade (mm)

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Kapacitet (1
VoIt (V)
Frekvens (Hz)
Effekt (kW)

Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT)

Lgkstrgm (mA)
Standby forbrug (W

Regulering

Tetningsklasse

Vet (ka)

Mest anvendte tilkgb:

S,

—

Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

AU 4
Spanding Hjul

103001

6a0 X 766 x 900

1

490X 320 X 63
19

31400V +N+PE
50/60

A

124,12, 8A
0

0
rintgs,1-9
IPXa

90

- 86 betjeningsvejledning for yaerlig information -

2859

230V Stikkontakt

Sajle




KIPSTEGERD? 90_BASIC

professionel kipsteger med traditionel opvarmning, lille

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Mest anvendte tilkgb:

S,

Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

AU 4
Spending

Varenummer, NORQI 103002
Dimensioner (Bx D x H) 60 X 766 X 900
Antal zoner (Stk) [
Stegeoverflade (mm) 490X 520 90
Kapacitet () 2
VoIt (V) 3X400V+N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kW) 14
Sp@nding (L1 (A1, L2[A], L3[A]) 12A, 12 8A
Lekstram (mA) 0
Standby forbrug (W) 0
Regulering Trinlgs,1-9
T&@tningsklasse IPX3
Vot (ko) 90
28585
Hiul Sojle 230V Stikkontakt



IPSTEGERD? 120_BASIC

professionel kipsteger med traditionel opvarmning, lille

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Mest anvendte tilkgb:

Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

S,

Ao 4

Varenummer, NORQI 103012
Dimensioner (Bx D x H) 60 X 766 X 900
Antal zoner (Stk) [
Stegeoverflade (mm) 490% 520120
Kapacitet (L) 32
VoIt (V) 3X400V+N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kW) 14
Sp@nding (L1 (A1, L2[A], L3[A]) 12A, 12 8A
Lekstram (mA) 0
Standby forbrug (W) 0
Regulering Trinlgs,1-9
T&@tningsklasse IPX3
Vot (ko) 90
28585
Spending Hiul Sajle 230V Stikkontakt



IPSTEGERD? 150_BASIC

professionel kipsteger med traditionel opvarmning, lille

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Mest anvendte tilkgb:

Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

S,

Ao 4

Varenummer, NORQI 105002
Dimensioner (Bx D x H) 60 X 766 X 900
Antal zoner (Stk) [
Stegeoverflade (mm) 490 520X 150
Kapacitet () 10
VoIt (V) 3X400V+N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kW) 14
Sp@nding (L1 (A1, L2[A], L3[A]) 12A, 12 8A
Lekstram (mA) 0
Standby forbrug (W) 0
Regulering Trinlgs,1-9
T&@tningsklasse IPX3
Vot (ko) 90
28585
Spending Hiul Sajle 230V Stikkontakt



KIPSTEGERDA_B5_BASIC

proressionel kipsteaer med traditionel opvarmning, medium

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom Kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Varenummer, NORQ 103003
Dimensioner (B XD xH) 902 x 766 x 900
Antal zoner (Stk] !
Stegeoverflade (mm) 120X 320X 63
Kapacitet (L 28
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 113
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 16A, 16A, 16A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} 0
Regulering Trinlgs,1-9
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 120

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

_ _'?
—
. 7 ;
Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

Y J &
Spending

Hjul Sajle 230V Stikkontakt



KIPSTEGERO4_90_BASIC

proressionel kipsteaer med traditionel opvarmning, medium

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom Kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Varenummer, NORQ 103004
Dimensioner (B XD xH) 902 x 766 x 900
Antal zoner (Stk] !
Stegeoverflade (mm) 120%520%90
Kapacitet (L) 3
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 113
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 16A, 16A, 16A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} 0
Regulering Trinlgs,1-9
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 120

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

Y J &
Spending

Hjul Sajle 230V Stikkontakt



IPSTEGER0A 120_BASIC

proressionel kipsteaer med traditionel opvarmning, medium

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom Kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Varenummer, NORQ 103014
Dimensioner (B XD xH) 902 x 766 x 900
Antal zoner (Stk] !
Stegeoverflade (mm) 120%520X120
Kapacitet (L) ]
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 113
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 16A, 16A, 16A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} 0
Regulering Trinlgs,1-9
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 120

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

_ _'?
—
. 7 ;
Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

Y J &
Spending

Hjul Sajle 230V Stikkontakt



BRATIPANOA 150_BASIC

proressionel kipsteaer med traditionel opvarmning, medium

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom Kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Varenummer, NORQ 105004
Dimensioner (B XD xH) 902 x 766 x 900
Antal zoner (Stk] !
Stegeoverflade (mm) 120X 320 X130
Kapacitet (L 62
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 113
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 16A, 16A, 16A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} 0
Regulering Trinlgs,1-9
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 120

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

_ _'?
—
. 7 ;
Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

Y J &
Spending

Hjul Sajle 230V Stikkontakt



KIPSTEGERDS. 65_BASIC

proressionel kipsteaer med traditionel opvarmning, stor

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom Kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Mest anvendte tilkgb:

_ _'?
—
. 7 ;
Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

)
AU 4
spending

Varenummer, NORQ 103005
Dimensioner (B x D x H 1148 X 766 X 900
Antal zoner (Stk) 2
Stegeoverflade (mm) 965 x 520 X 63
Kapacitet (L) 30
VoIt (V) 3x400V-N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
EffeKt (kW) 148
Sp@nding (L1 AT, L2[AT, L3[A1) 200, 210, 21A
Lekstram (mA) 0
Standby forbrug (W) 0
Requlering Trinlgs,1-9
Tatningsklasse IP X5
Veeat (ko 145
- 8¢ betjeningsvejledning for yderlig information -
28 &
Hjul Sajle 230V Stikkontakt



KIPSTEGERDS_90_BASIC

proressionel kipsteaer med traditionel opvarmning, stor

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom Kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Varenummer, NORQ 103006
Dimensioner (B XD xH) 1148 X 766 x 900
Antal zoner (Stk] !
Stegeoverflade (mm) 963 x 920X 90
Kapacitet (L) ill
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 148
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 200, 21A, 21A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} 0
Regulering Trinlgs,1-9
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 14

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

_ _'?
—
. 7 ;
Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

Y J &
Spending

Hjul Sajle 230V Stikkontakt



KIPSTEGERD6_120_BASIC

proressionel kipsteaer med traditionel opvarmning, stor

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom Kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Varenummer, NORQ 103016
Dimensioner (B XD xH) 1148 X 766 x 900
Antal zoner (Stk] !
Stegeoverflade (mm) 963 x 920 X120
Kapacitet (L) b/
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 148
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 200, 21A, 21A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} 0
Regulering Trinlgs,1-9
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 14

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

_ _'?
—
. 7 ;
Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

Y J &
Spending

Hjul Sajle 230V Stikkontakt



KIPSTEGERDB. 150_BASIC

proressionel kipsteaer med traditionel opvarmning, stor

Kipstegeren til det professionelle kgkken med benov
for en effektiv kipsteger til allround brug i en travl
verdag. Kipstegeren kommer med en stegeoverflade
| TUStfrit stal, som har en effektiv 0g j@vn varme.
varmen fordeles af de underliggende varmelegemer,
som er monteret 1 6t specialudvikiet varme-
fordelingssystem. Systemet er med il at forbedre
varmelegemernes ydeevne og [evetid. Kipstegeren
kan bruges til madlavning sasom Kogning, stegning,
bruning eller braisering. Kipstegeren er udstyret med
2 10ner ved siden af hinanden. Den elektriske
Kipfunktion hjelper brugeren med god ergonomi 0g
belastninger i det daolige arbejde.

Varenummer, NORQ 105006
Dimensioner (B XD xH) 1148 X 766 x 900
Antal zoner (Stk] !
Stegeoverflade (mm) 963 x 920 X 130
Kapacitet (L 82
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 148
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 200, 21A, 21A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} 0
Regulering Trinlgs,1-9
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 14

- e Detjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

_ _'?
—
. 7 ;
Hajderegulering Luftoardin Gulvmontering

Y J &
Spending

Hjul Sajle 230V Stikkontakt



INDUKTIONSKIPSTEGER!

KIPSTEGER_PIN

Kipstegere med induktion og en Stegeoverfiade i rustfrit stal. Kipstegeren har digital temperaturstyring, s& maden kan
lilbederes pracist 0g effektivt med er ensartet resultat. Yaerst effektive kipstegere med induktion, Som Sikrer meget effetiv
varme, hurtigst mulig opvarmning og giver unikke muligheder for at optimere hveraagen i et storkakken. Disse kipstegere kan
Driges breat tl tilberedning Som kogning, pochering, fritering, bruning eller varmholaelse. Induktionens erfextivitet er med til
at sikre branchens hurtigste opvarmning til 200°6. pd 90 sekunder. Samt en effektiv varme, Selv nar stegepanden belastes med
Starre mangaer. Samtidig kan du arbejae med temperaturstyring, Som kan sikre haj ensartethed . mindre stegesvind og beare
arbejasmiljg. Induktion ér ogsa meget energibesparende.



https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/Epul7i5crhBGhKls9ypLDPoBycNs-oE6kNFcpokx-ssmdQ?e=Mi0B3X
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EgJj4w_OFMRNgywXZAFmuLUB38B-NqXLyKNsXiSV0F6mGA?e=0mBaea
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EnRqtNKfCaBOkcIqtfSBb9ABx_8JgIFz5PkWIzYgA5uPGA?e=2PNMdQ
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EphHqkD1ngNInGJXGoGZO8ABBgJF3VOV7wdRFD1sot5FNw?e=6SrVoI

DEN PERFEKTE
STEGEOVERFLADE

Kipstegeren har en Stegeover-
flade I rustfrit stal og en kerne af
aluminium. Det er aet perfekt
materiale, da aet er rigtig goat til
at distribuere varmen hurtigt il
overfladen - uaen at holde pd
aen. Inden i sely stegeoverfladen
Br 6r der placeret en sensor for
nver zone. Denne sensor méler
hele tiden temperaturen, s den
Ikke overstiger den Satte tempe-
ratur pd kontrolknappen.

FLEKSIBILTET PA BEN
MED GOD STABILITET

Kipstegeren er konstrueret med
ben, som gar den fleksibel ved
installation.  Kipstegeren e
konstrueret, som et “Pluggplay”
produkt, ~ Som  hurtigt  kan
Installeres eller demonteres, nar
det gnskes. Benene star med
stor bredde for at tilsikre god
stabilitet 0g pé hvert ben er der
monteret —en  stillesko, 8
Kipstegeren kan justeres op til 50
M, Naraen skal [ vatter.

NEM RENGORING
ER VIGTIGT

Kipstegeren er konstrugrer med
fokus pd Stor rengaringsvenlig-
hed. P4 bagsiden er alle de
bevegelige ~ dele fil  Idget
indkapsiet. Lget har ingen dbne
kanter, som kan samle skidt 0g
kondensvand. Alle Steder, hvor
el er muligt at abne kipstegeren
for Service, er der indsat ekstra
gummipakninger. Under panden
sidder der bevagelige balge pa
aktuator og leaninger.

JUSTERBART 06
LUKKEDE LAG

Kipstegeren er uastyret med et
lukkeae lag. Det lukkeae lag er
meger  stabilt 0 har ~ e
Isolerende effekt, som mindsker
chancen for at man br&nder sig
pd ldget. Samtidig virker det
godt,” nar man gnsker at
varmholde  produkter | Kip-
stegeren. Lager kan samiidig
nemt justeres i hajden, sd det
passer 1il ~ brugerme, — Som
benyiter kipstegeren til dagligt.

ELEKTRISK
HAJDEJUSTERING

Kipstegeren kan  lgveres med
hajdejustering  for — bedre
Ergonomi 0g arbejasornold for
brugeren. Hajdejusteringen er
elektrisk og er monteret direkte
inde i kipstegerens ben. Den
krever ikke Sjle eller fast-
montering 1l qulv. ~ Elektrisk
hajdejustering er meget holdbart
0g drifissikkert. Kipstegerens
hajdejustering kan  varigre |
forhold til pandens dybae.

e

e £

ENERGISPARENDE
TEKNOLOGI

Kipstegeren har indbygget den
nyeste — 0g - gennemiestet
induktionsteknologi. Under brug
maler generatoren hele tiden
0N ffgkt, som den skal yae, for
at 0pnd den gnsket temperatur.
Undervejs bruger den Kun den
ngavendige energi, da den altid
ved hvilken temperatur den skal
have pd stegeoverfladen. Det er
meget praeist, fordi den maler
D4 kermetemperaturen i kermen.

ROBUSTE KNAPPER MED
TEMPERATURSTYRING

Kipstegeren er monterel med
[00USte knapper og skilte. Pé
skiltet sidder et display, hvor
man kan justere den gnsket
temperatur pa Stegeoverfiaden.
Temperaturstyringen giver unik
mulighed for at lave mad, hvor
man far samme gode resultat
NVer gang! Samtidig med at man
kan ~arhejde  med  forskellig
temperatur pd individuelle zoner
Mens man 1aver mad.

DIGITALT SYSTEM
0G NEM SERVIGE

Kipstegeren har fokus pd nem
service —0g  vedligenoldelse.
Systemet er digitalt og maler
undervejs om det overholder de
Satte parametre. Hyis det ikke er
muligt, s4 Vil systemet minimere
effekien eller lukke ned [il det
Muligr. 07test vil det skyldes at et
filter skal renes og sd karer det
igen. Ved Konkrete fejl viser
systemet fejlkoder, sd Service
hurtiqt og efektivE Kan uarares.



KIPSTEGER03_90_PIN

proressionel kipsteger med induktionsopvarmning, medium

Meget effektiv kipsteaer med induktion, som sikrer Varenummer, NORQi 403003
meaet hurtig opvarmning og giver unikke muligheder Dimensioner (BxDxH) 936 X 765 X 900
for at optimere flowet i et storkgkken. Kipstegeren Antal zoner (Stk) 3
kan bruges til madlavning s&som  kogning, Stegeoverflade (mm) 720% 500 90
pochering, steaning, bruning eller at holde varm. Kapacitet (L) 37
Effektiviteten af induktionen er med til at sikre den VoIt (V) JX400V+N+PE
hurtioe opvarmningstid; 0-200°C. pd 90 sekunder! Frekvens (Hz) 50/60
Samtidig har kipstegeren meget effektiv opvarmning, Effekt (kw) 15
nar den er fyldt med Stgrre ma&ngder. Du arbejder Sp&nding (L1 TAD, L2[A], L3[AT) 220 22A, 22
med temperaturstyring, som er med til at sikre hoj Lekstrgm (mA) 7-10
ensartethed, mindre stegespild 0g et bedre Standby forbrug (W) <10
arbejdsmiljg. Requlering Temperaturkontrol
ool T@tningsklasse P X5

Dette produkt er en del af vores IMPACT-serie! Vagt [kg] 190

- Se betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

“3 s - N
/
’ 4

Hgjderegulering  Luftoardin Gulvmontering Sp&nding Hiul Effektjustering  Zoneopdeling Opbevaringsbenolder 230V Stikkontakt



https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

KIPSTEGERD3.120_PIN

proressionel kipsteger med induktionsopvarmning, medium

Meget effektiv kipsteger med induktion, som sikier | Varenummer, NORQi 403013
meget hurtig opvarmning 0 giver unikke muligheder | Dimensioner (BX D x ] 936 X 765 x 900
for at optimere flowet i et storkakken. Kipstegeren |  Antal zoner (stk) 3
kan bruges il madlaning sasom kogning, | Stegeoverflade (mm) 720X500X120
pochering, steaning, bruning eller at holde varm. | Kapacitet (U ]
Effektiviteten af induktionen er med til at sikre den VoIt (V) 31400V +N+PE
hurtioe opvarmningstid; 0-200°C. pa 90 sekunder! Frekvens (Hz) 50/60
samtidig har kipstegeren meget effektiv opvarmning, |  Effekt (kW) 19
ndr den er fyldt med stgrre mangder. Du arbejder Sp@nding (L1 (A1, L2[AT, L13[AI) 200, 200, 220
med temperaturstyring, som er med il at sikie hgj | L@kstram (mA) 7-10
ensartethed, mindre stegespild 00 et Dbedre | Standby forbrug (W) 0
arbejdsmiljg. Regulering Temperaturkontrol
o Tningskiasse PX3

Dette produkt er en del af vores IMPACT-serie! Vgt (ko) 190

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

“3 s - N
/
’ 4

Hgjderegulering  Luftoardin Gulvmontering Sp&nding Hiul Effektjustering  Zoneopdeling Opbevaringsbenolder 230V Stikkontakt



https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

KIPSTEGERD3_150_PIN

proressionel kipsteger med induktionsopvarmning, medium

Meget effektiv kipsteger med induktion, som sikier | Varenummer, NORQi 403023
meget hurtig opvarmning 0 giver unikke muligheder | Dimensioner (BX D x ] 936 X 765 x 900
for at optimere flowet i et storkakken. Kipstegeren |  Antal zoner (stk) 3
kan bruges il madlaning sasom kogning, | Stegeoverflade (mm) 720X 500150
pochering, steaning, bruning eller at holde varm. | Kapacitet (U B2
Effektiviteten af induktionen er med til at sikre den VoIt (V) 31400V +N+PE
hurtioe opvarmningstid; 0-200°C. pa 90 sekunder! Frekvens (Hz) 50/60
samtidig har kipstegeren meget effektiv opvarmning, |  Effekt (kW) 19
ndr den er fyldt med stgrre mangder. Du arbejder Sp@nding (L1 (A1, L2[AT, L13[AI) 200, 200, 220
med temperaturstyring, som er med il at sikie hgj | L@kstram (mA) 7-10
ensartethed, mindre stegespild 00 et Dbedre | Standby forbrug (W) 0
arbejdsmiljg. Regulering Temperaturkontrol
o Tningskiasse PX3

Dette produkt er en del af vores IMPACT-serie! Vgt (ko) 190

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

“3 s - N
/
’ 4

Hgjderegulering  Luftoardin Gulvmontering Sp&nding Hiul Effektjustering  Zoneopdeling Opbevaringsbenolder 230V Stikkontakt



https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

KIPSTEGERO4_90_PIN

proressionel kipsteger med induktionsopvarmning, stor

Meget effektiv kipsteaer med induktion, som sikrer Varenummer, NORQi 403004
meaet hurtig opvarmning og giver unikke muligheder Dimensioner (BxDxH) 1162 X 766 900
for at optimere flowet i et Storkgkken. Kipstegeren Antal zoner (Stk) 4
kan bruges til madlavning sasom  Kkogning, Stegeoverflade (mm) 960 X 500 X 90
pochering, steaning, bruning eller at holde varm. Kapacitet (L) 50
Effektiviteten af induktionen er med til at sikre den VoIt (V) JX400V+N+PE
hurtioe opvarmningstid; 0-200°C. pd 90 sekunder! Frekvens (Hz) 50/60
Samtidig har kipstegeren meget effektiv opvarmning, Effekt (kw) 20
nar den er fyldt med Stgrre mangder. Du arbejder Sp&nding (L1 TAD, L2[A], L3[AT) 31A, 31A, 31A
med temperaturstyring, som er med til at sikre hoj Lekstrgm (mA) 7-10
ensartethed, mindre stegespild 0g et bedre Standby forbrug (W) <10
arbejdsmiljg. Requlering Temperaturkontrol
coriot T@tningsklasse P X5

Dette produkt er en del af vores IMPACT-serie! Vagt [kg] 115

- Se betjeningsvejledning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

“3 s - N
/
’ 4

Hgjderegulering  Luftoardin Gulvmontering Sp&nding Hiul Effektjustering  Zoneopdeling Opbevaringsbenolder 230V Stikkontakt



https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

KIPSTEGERD4_120_PIN

proressionel kipsteger med induktionsopvarmning, stor

Meget effektiv kipsteger med induktion, som sikier | Varenummer, NORQi 403004
meget hurtig opvarmning 0 giver unikke muligheder | Dimensioner (BX D x ] 1162 X 766 x 900
for at optimere flowe i et storkakken. Kipstegeren |  Antal zoner (St) 4
kan bruges il madlaning sasom kogning, | Stegeoverflade (mm) 90 x 500% 120
pochering, stegning, bruning eller at holde varm. | Kapacitet (U b7
Effektiviteten af induktionen er med til at sikre den VoIt (V) 31400V +N+PE
hurtioe opvarmningstid; 0-200°C. pa 90 sekunder! Frekvens (Hz) 50/60
samtidig har kipstegeren meget effektiv opvarmning, | Effekt (kW) il
ndr den er fyldt med stgrre mangder. Du arbejder Sp@nding (L1 (A1, L2[AT, L13[AI) 31A, 31A, 31A
med temperaturstyring, Som er med il at sikie hgj | L@kstram (mA) 7-10
ensartethed, mindre stegespild 00 et Dbedre | Standby forbrug (W) 0
arbejdsmiljg. Regulering Temperaturkontrol
o Tningskiasse PX3

Dette produkt er en del af vores IMPACT-serie! Vgt (ko) 115

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

“3 s - N
/
’ 4

Hgjderegulering  Luftoardin Gulvmontering Sp&nding Hiul Effektjustering  Zoneopdeling Opbevaringsbenolder 230V Stikkontakt



https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

KIPSTEGERDA_150_PIN

proressionel kipsteger med induktionsopvarmning, stor

Meget effektiv kipsteger med induktion, som sikier | Varenummer, NORQi 403004
meget hurtig opvarmning 0 giver unikke muligheder | Dimensioner (BX D x ] 1162 X 766 x 900
for at optimere flowe i et storkakken. Kipstegeren |  Antal zoner (St) 4
kan bruges il madlaning sasom kogning, | Stegeoverflade (mm) 980 x 500x 150
pochering, stegning, bruning eller at holde varm. | Kapacitet (U B2
Effektiviteten af induktionen er med til at sikre den VoIt (V) 31400V +N+PE
hurtioe opvarmningstid; 0-200°C. pa 90 sekunder! Frekvens (Hz) 50/60
samtidig har kipstegeren meget effektiv opvarmning, | Effekt (kW) il
ndr den er fyldt med stgrre mangder. Du arbejder Sp@nding (L1 (A1, L2[AT, L13[AI) 31A, 31A, 31A
med temperaturstyring, Som er med il at sikie hgj | L@kstram (mA) 7-10
ensartethed, mindre stegespild 00 et Dbedre | Standby forbrug (W) 0
arbejdsmiljg. Regulering Temperaturkontrol
o Tningskiasse PX3

Dette produkt er en del af vores IMPACT-serie! Vgt (ko) 115

- 8¢ betjeningsvejledning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

“3 s - N
/
’ 4

Hgjderegulering  Luftoardin Gulvmontering Sp&nding Hiul Effektjustering  Zoneopdeling Opbevaringsbenolder 230V Stikkontakt



https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

[RADITIONEL MULTIPAN!

MULTIPAN_BASIC

Dyb kipstegere med varmelegemer, Som kan tilberede mad fra 20 - 200°C. De har aigital Styring, hvor funktioner nemt styres
Nurtigr og precist. Multipanén Tl aet professionélle kakken med benoy for en effektiv multipan il allround brug 1 én travl
hverdag. Den kommer med stégeoverflade i rustfrit stal, som har en érfektiv og javn varme. Varmen fordelgs ar e
Underliggende varmelegemer, Som er monteret I 6t Specialudvikier varmeroraelingssystem. Systemer ér med til at forbeare
varmelegemernes yaeevne og levetia. Multipanén er uastyret med en aigital Styring, Som giver mulignea for at arbejde med
Darametre Som varme, effext og madtemperatur. Samtiaig kan vand tilfares manuelt lier automatisk mea valgt liter antal. bet
BIEKTIISKE Kip hy&Iper personalet med god érgonomi.



https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/Epul7i5crhBGhKls9ypLDPoBycNs-oE6kNFcpokx-ssmdQ?e=Mi0B3X
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EgJj4w_OFMRNgywXZAFmuLUB38B-NqXLyKNsXiSV0F6mGA?e=0mBaea
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EnRqtNKfCaBOkcIqtfSBb9ABx_8JgIFz5PkWIzYgA5uPGA?e=2PNMdQ
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EphHqkD1ngNInGJXGoGZO8ABBgJF3VOV7wdRFD1sot5FNw?e=6SrVoI

MULTIPANTO0_BASIC

proressionel multipan med traditionel opvarmning

Multipanen til det professionelle kakken med benov
for en effektiv multipan il allround brug i en travl
fverdag. Den kommer med stegeoverflade I rustirit
Stl, som har en effektiv 0g j&vn varme. Varmen
fordeles af de underliggende varmelegemer, som er
monteret 1 et specialudvikiet varmefordelings-
system. Systemet er med til at forbedre
varmelegemernes yaeevne 0g levetid. Multipanen er
udstyret med en digital styring, som giver mulighed
for at arbejde med parametre som varme, effekt og
madtemperatur. Samtidig kan vand tilfgres manuelt
eller automatisk med valgt literantal. Multipan er
udstyret med vandpistol. Den elektriske Kip hj&lper
personalet med god ergonomi.

Varenummer, NORQ 106100
Dimensioner (B XD xH) 1452 X 878 x 900
Antal zoner (Stk] 1
Stegeoverflade (mm) 120X 300 % 268
Kapacitet (L 100
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 18
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 268, 26A, 26A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} <
Regulering Digitalt touch panel
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 170

- $6 betjeningsvejiedning for yderlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Gulvmontering

Aftapshane

Spending

2,

2489

A O 4

Hjul 230V Stikkontakt



MULTIPANT50_BASIC

proressionel multipan med traditionel opvarmning

Multipanen til det professionelle kakken med benov
for en effektiv multipan il allround brug i en travl
fverdag. Den kommer med stegeoverflade I rustirit
Stl, som har en effektiv 0g j&vn varme. Varmen
fordeles af de underliggende varmelegemer, som er
monteret 1 et specialudvikiet varmefordelings-
system. Systemet er med til at forbedre
varmelegemernes yaeevne 0g levetid. Multipanen er
udstyret med en digital styring, som giver mulighed
for at arbejde med parametre som varme, effekt og
madtemperatur. Samtidig kan vand tilfgres manuelt
eller automatisk med valgt literantal. Multipan er
udstyret med vandpistol. Den elektriske Kip hj&lper
personalet med god ergonomi.

Varenummer, NORQ 106130
Dimensioner (B XD xH) 1452 X 878 x 900
Antal zoner (Stk] 1
Stegeoverflade (mm) 120X 300 X 367
Kapacitet (L) 150
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 18
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 268, 26A, 26A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} <
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 185

- 86 betjeningsvejleaning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Gulvmontering

Aftapshane

Spending

2,

2489

A O 4

Hjul 230V Stikkontakt



MULTIPAN200_BASIC

proressionel multipan med traditionel opvarmning

Multipanen til det professionelle kakken med benov
for en effektiv multipan il allround brug i en travl
fverdag. Den kommer med stegeoverflade I rustirit
Stl, som har en effektiv 0g j&vn varme. Varmen
fordeles af de underliggende varmelegemer, som er
monteret 1 et specialudvikiet varmefordelings-
system. Systemet er med til at forbedre
varmelegemernes yaeevne 0g levetid. Multipanen er
udstyret med en digital styring, som giver mulighed
for at arbejde med parametre som varme, effekt og
madtemperatur. Samtidig kan vand tilfgres manuelt
eller automatisk med valgt literantal. Multipan er
udstyret med vandpistol. Den elektriske Kip hj&lper
personalet med god ergonomi.

Varenummer, NORQ 106200
Dimensioner (B XD xH) 1692 X 878 x 900
Antal zoner (Stk] 1
Stegeoverflade (mm) 060 x 300X 370
Kapacitet (L 200
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) A
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 394, 34A, 34A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} <
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 260

- 86 betjeningsvejleaning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Gulvmontering

Aftapshane

Spending

2,

2489

A O 4

Hjul 230V Stikkontakt



MULTIPAN250_BASIC

proressionel multipan med traditionel opvarmning

Multipanen til det professionelle kakken med benov
for en effektiv multipan il allround brug i en travl
fverdag. Den kommer med stegeoverflade I rustirit
Stl, som har en effektiv 0g j&vn varme. Varmen
fordeles af de underliggende varmelegemer, som er
monteret 1 et specialudvikiet varmefordelings-
system. Systemet er med til at forbedre
varmelegemernes yaeevne 0g levetid. Multipanen er
udstyret med en digital styring, som giver mulighed
for at arbejde med parametre som varme, effekt og
madtemperatur. Samtidig kan vand tilfgres manuelt
eller automatisk med valgt literantal. Multipan er
udstyret med vandpistol. Den elektriske Kip hj&lper
personalet med god ergonomi.

Varenummer, NORQ 106230
Dimensioner (B XD xH) 1692 X 878 x 900
Antal zoner (Stk] 1
Stegeoverflade (mm) 960 x 300 x 421
Kapacitet (L 20
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) A
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 394, 34A, 34A
Lekstrgm (mA) 0
Standoy forbrug (W} <
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 283

- 86 betjeningsvejleaning for yaerlig information -

Mest anvendte tilkgb:

Gulvmontering

Aftapshane

Spending

2,

2489

A O 4

Hjul 230V Stikkontakt



MULTIPAN MED INDUKTION!

MULTIPAN_PIN

Dyb Kipstegere med induktion, som kan tilberéae mad fra 20 - 200°C. Dé har digital Styring, hver funktioner nemt styres hurtigt
09 PI@cist. Fn yaerst erfetly multipan med Inauktion, Som Sikrer meger effektiv varme, hurtigst mulig opvarmning og giver
UNikKe muligheder for at optimere hveraagen | 6t Storkakken. Induktionéns effextiviter er med 1l at Sikre branchens hurtigste
opvarmning; 0-200° €. pa 90 Sekunaer. Samt én 6ffektiv varme, Selv nar stegepanden belasies med starre mangder. Multipan 6r
Lastyret med en aigital styring, Som giver mulighed for at arbejde med parametre Som varme, erfekt og maatemperaur.
Samtidig kan vand tilfares manuelt eller automatisk med valgr literantal. Der elextriske kip hj@iper personalet med god
ergonomi.



https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/Epul7i5crhBGhKls9ypLDPoBycNs-oE6kNFcpokx-ssmdQ?e=Mi0B3X
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EgJj4w_OFMRNgywXZAFmuLUB38B-NqXLyKNsXiSV0F6mGA?e=0mBaea
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EnRqtNKfCaBOkcIqtfSBb9ABx_8JgIFz5PkWIzYgA5uPGA?e=2PNMdQ
https://norqi.sharepoint.com/:f:/s/NORQi_information/EphHqkD1ngNInGJXGoGZO8ABBgJF3VOV7wdRFD1sot5FNw?e=6SrVoI

MULTIPAN100_PIN

professionel multipan med induktionsopvarmning

En yderst effektiv multipan med induktion, som Varenummer, NORQI

sikrer meget effektiv varme, hurtigst mulig

opvarmning 0 giver unikke muligheder for at Antal zoner (Stk)
optimere nverdagen i et storkgkken. Induktionens Stegeoverflade (mm)
effektivitet giver hurtig opvarmning; 0-200°C. pa 90 Kapacitet (L
sekunder. Samt en effektiv varme, Selv nar VoIt (V)
stegepanden Dbelastes med stgrre  manader. Frekvens (Hz)
Multipan er udstyret med en digital styring, som giver EffeKt (kW)

mulighed for at arbejde med parametre som varme,

Bffekt 00 madtemperatur. Vand kan tilfgres manuelt Lakstram (mA)
eller automatisk og er udstyret med vandpistol. Standby forbrug (W)

Dette produkteren del af vores IMPAGT-serie!

&

Aftapshane

Regulering
Tetningsklasse
Vet (ka)

Mest anvendte tilkgb:

Gulvmontering Spending Effektjustering Hiul

Dimensioner (BxD xH)

1452 X 878 x 900

Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT)

Digitalt touch panel

- $6 betjeningsvejiedning for yderlig information -

230V Stikkontakt

120X 300 % 268

31400V +N+PE

200, 200, 220


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

MULTIPANT50_PIN

professionel multipan med induktionsopvarmning

En yderst effektiv multipan med induktion, som
sikrer meget effektiv varme, hurtigst mulig
opvarmning 0 giver unikke muligheder for at
optimere nverdagen i et storkgkken. Induktionens
effektivitet giver hurtig opvarmning; 0-200° C. pa 90
sekunder. Samt en effektiv varme, Selv nar
stegepanden Dbelastes med stgrre  mangder.
Multipan er udstyret med en digital styring, som giver
mulighed for at arbejde med parametre som varme,
Bffekt 00 madtemperatur. Vand kan tilfares manuelt
eller automatisk g er udstyret med vandpistol.

Dette produkter en del afvores IMPAGT-serie!

Varenummer, NORQ 404130
Dimensioner (B XD xH) 1452 X 878 x 900
Antal zoner (Stk] 1
Stegeoverflade (mm) 120X 300 X 367
Kapacitet (L) 150
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 15
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 200, 200, 220
Lkstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} <10
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 185

- $6 betjeningsvejiedning for yderiig information -

Mest anvendte tilkgb:

&

Aftapshane Gulvmontering

Sp@nding

Effektjustering

Hjul 230V Stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

MULTIPAN200_PIN

professionel multipan med induktionsopvarmning

En yderst effektiv multipan med induktion, som
sikrer meget effektiv varme, hurtigst mulig
opvarmning 0 giver unikke muligheder for at
optimere nverdagen i et storkgkken. Induktionens
effektivitet giver hurtig opvarmning; 0-200° C. pa 90
sekunder. Samt en effektiv varme, Selv nar
stegepanden Dbelastes med stgrre  mangder.
Multipan er udstyret med en digital styring, som giver
mulighed for at arbejde med parametre som varme,
Bffekt 00 madtemperatur. Vand kan tilfares manuelt
eller automatisk g er udstyret med vandpistol.

Dette produkter en del afvores IMPAGT-serie!

Varenummer, NORQ 404200
Dimensioner (B XD xH) 1692 X 878 x 900
Antal zoner (Stk] 1
Stegeoverflade (mm) 060 x 300X 370
Kapacitet (L 200
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 20
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 31A, 31, 31A
Lkstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} <10
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 260

- $6 betjeningsvejiedning for yderiig information -

Mest anvendte tilkgb:

&

Aftapshane Gulvmontering

Sp@nding

Effektjustering

Hjul 230V Stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

MULTIPAN250_PIN

professionel multipan med induktionsopvarmning

En yderst effektiv multipan med induktion, som
sikrer meget effektiv varme, hurtigst mulig
opvarmning 0 giver unikke muligheder for at
optimere nverdagen i et storkgkken. Induktionens
effektivitet giver hurtig opvarmning; 0-200° C. pa 90
sekunder. Samt en effektiv varme, Selv nar
stegepanden Dbelastes med stgrre  mangder.
Multipan er udstyret med en digital styring, som giver
mulighed for at arbejde med parametre som varme,
Bffekt 00 madtemperatur. Vand kan tilfares manuelt
eller automatisk g er udstyret med vandpistol.

Dette produkter en del afvores IMPAGT-serie!

Varenummer, NORQ 404230
Dimensioner (B XD xH) 1692 X 878 x 900
Antal zoner (Stk] 1
Stegeoverflade (mm) 960 x 300 x 421
Kapacitet (L 20
VoIt (V) 31400V +N+PE
Frekvens (Hz) 50/60
Effekt (kw) 20
Spanding (L1 [A1, L2[AT, 13[AT) 31A, 31, 31A
Lkstrgm (mA) 7-10
Standoy forbrug (W} <10
Regulering Digital touch panel
Tetningsklasse P X3
Vet (ka) 283

- $6 betjeningsvejiedning for yderiig information -

Mest anvendte tilkgb:

&

Aftapshane Gulvmontering

Sp@nding

Effektjustering

Hjul 230V Stikkontakt


https://norqi.dk/impact/
https://norqi.dk/wp-content/uploads/2022/11/IMPACT_fordele_induktionskogebord.pdf

#tilpassettilditbenov

[ILPASSET TIL DIG!

Gulvmonteringsset

Kipstegeren kan monteres til gulvet for at sikre, at den
ikke flytter sig under produktion. Gulvmonteringen
foregar nemt og fleksibelt. Det er godt til brug pa udstyr
til den maritime Sextor.

Hjul med bremse

Udskift fadderne pd kipstegeren med fire sterke
kvalitetshjul. De forreste hjul er med bremse, s
kipstegeren kan sikres pa placeringen. Ver opmearksom
Pd, at kipstegeren Star i vatter efter flytning.

2-deltluftoardin N

Opnd forbedret arbejdsmilig for brugeren ved at

[uftgardinet bl@ser varme 09 damp vek under

tilberedning. Luftgardinet er delti2 og monteret fra hver 0
side for bedre brugeroplevelse.

EleKtrisk hajdejustering

Hajderegulering er elektrisk og trinlgs. Den er indbygget
i de eksisterende ben, 4 det ikke har behov for
fastmontering til gulv og fleksibel installering er stadig
tilsikret.

Aftapshane med ventil

Benyt aftapshane til tamning af multipanens indnold. Fa
kobling 0g ventil, s& det passer til dit benov.
Gennemgangen til aftapshanen sidder tet pa
multipanens bund, s& den skal kippes mindst muligt.

Sajle

Udskift underdelen pa kipstegeren, s den Star pa sgjle i
stedet for ben. Sgjle skal fastmonteres til gulvet og
dekker generelt alle tidlioere installationer, hvis der har
staet en kipsteger pa sgjle tidligere.

230V stikkontakt

Fa muligheden benytte stikkontakt, som er indbygget t
kipstegeren. S4 er det siut med at flytte varme
ingredienser for at blende eller falde over ledninger.
Stikkontakten er indbygget med et kombi-rela.

Effektregulering, PIN

FA tilpasset effekten pa Kkipstegeren, sé det passer til
behovet. Det kan skyldes gnske om lavere effekt eller
tilgzngelig stram i den eksisterende installation. Effekt
kan justeres op igen ved kontakt til fornandier.
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NORQi ApS W: www.norgi.dk

Sandvadvej 9
DK-5210 Odense NV

Der tages forbehold for trykfejl. Vi forbeholder os retten til at foretage aendringer uden forudgdende varsel.

T: +45 7195 60 31
M: info@noraqi.dk

Ved kgb henviser vi til vores salgs- og leveringsbetingelser.

Brochuren er lavet af 100% genbrugspapir og produceret CO2-neutral.

Zoneopdeling

Loneopdeling

Benyt individuel temperatur pa hver enkelt zone og
0pnd bedre resultater. Zongopdeling giver mulighed for
at tilberede inoredienser ved Korrekt individuel
temperatur uden at de blandes sammen.

Opbevaringsbenoldere

Benyt kipstegeren til opvarmning eller varmenoldelse af
produkter. Opbevaringsbenolderne bruges i vandbad i
kipstegeren, hvor der kan arbeides med pracis
temperatur, s produkter ikke overtilbereder eller koger.

Sp@nding

Kipstegeren kan leveres med tilpasset sp&nding, s det
passer til kakkenets Dbehov. Der tilbydes forskellige
spendinger, men man skal dog v&re opmarksom pa at
(et kan give mindre variationer i produkternes effekt.

Opbevaringsbenoldere

Sp&nding



